APENO — ASSOCIAGAO PORTUGUESA DE ENOTURISMO

Aviso de consulta

Servigos de formagao e consultoria formativa

Referéncia APENO_FA | Publicacdo 21 de Outubro de 2026

A APENO — Associacdo Portuguesa de Enoturismo, NIPC 515824810, convida as entidades interessadas a
apresentar proposta para os projetos de formacado-acao «Vinhos + Sustentaveis» e «kEnoturismo +Sustentaveis»,
aprovados no dambito do Aviso COMPETE2030-2025-7.

Lote Projeto Prego maximo sem IVA

Vinhos + Sustentdveis
1 CAP 356.999,99 €
Projeto 26689 | 30 PME ’

Enoturismo +Sustentaveis
2CTP 429.562,49 €
Projeto 26690 | 36 PME

Objeto e ambito. Formacdo em sala e consultoria formativa nas PME, nas temadticas Critérios ESG e
Competitividade, nas regides Norte, Centro e Alentejo. Cada proposta pode abranger um ou ambos os lotes,
com avaliacdo e contratagdo autonomas. Cada contrato tem a duracdo de 24 meses, a contar do dia seguinte ao
da sua assinatura. Preco maximo global: 786.562,48 €, sem IVA.

Participacdao. Podem concorrer todas as entidades que cumpram os requisitos do convite, incluindo certificacdo
DGERT nas areas previstas no Anexo |, equiparacao ou dispensa legalmente admissivel.

Obtengcdo das pegas. O convite e respetivos anexos devem ser solicitados para
enoturismo@enoturismodeportugal.pt , identificando a entidade e indicando o email para receber as pegas e
os eventuais esclarecimentos, corre¢des e alteragdes. A APENO remetera as pegas gratuitamente e sem demora,
acompanhadas dos esclarecimentos, corre¢des e alteragdes ja comunicados.

Apresentagdo das propostas. Envio para enoturismo@enoturismodeportugal.pt até as 23h59, hora de Portugal
continental, do 10.2 dia consecutivo contado a partir do dia seguinte a publicagao deste aviso. A documentac¢ado
e a forma de apresentagdao obedecem aos pontos 5 e 6 do convite.

Esclarecimentos. Pedidos para o mesmo email até as 23h59 do 3.2 dia do prazo de apresentacdo das propostas.
As respostas serdo enviadas por email até ao final do 5.2 dia, as entidades convidadas e as que tenham solicitado
as pecas. As corregoes e alteragdes serdo igualmente comunicadas por email.

Avaliagdao. Melhor relagdo entre qualidade e precgo, por lote: qualidade técnica 70% e prego 30%, segundo o
modelo integral constante do ponto 9 do convite.
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