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ACORES

AZORES WINE COMPANY

No Pico ndo temos adegas, temos Adegas! Tradicionalmente, as Adegas no Pico sdo espacos onde 0s amigos se reinem para fa
vinho, conviver a volta de uma mesa e até dormir!l Com vista para 0 mar, para as ilhas de S&o Jorge e Faial, e também paoatanha

do Pico, o edificio esta rodeado de vinhas e foi pensado e executado para estar cuidadosamente integrado na Paisagem Patrimén
Mundial da Humanidade, numa intervencdo cuidadosa, sustentavel e ecoeficiente, proporcionando a continuagdo da simbiose
ancestral entre o Homem e a Natureza. Assim é a nossa Adega: um lugar onde pode provar vinhos, desfrutar de uma experiénc
gastronémica e descansar no conforto dos nossos quartos. A Adega € composta por uma rececao com sala de provas, trés salas ¢
barricas e uma zona industrial, um restaurante, cinco apartamentos TO, com vista mar, e um apartamento T2, envolto em currais.
A Azores Wine Company néo € apenas uma adega, mas também n&do & um mero hotel. As estadias sdo para os amantes de vinho
procuram um espagocontemporaneo para ficar, onde podem conhecer a historia e caracteristicas vinicas da ilha, através de provas
e experiéncias gastrondmicas. As boawindas sdo dadas pelo casal Filipe Rocha e Judith Martin, que asseguram um ambiente
informal, que nos faz satir em casa de amigos. Judith Martin, a responsavel pela gestéo de eventos e Enoturismo, foca a sua atenca
no cuidado dos detalhes que garantem que as diferentes experiéncias na adega se tornem momentos inesqueciveis, trazend
também o calor e a alegriada sua terra natal, as Canarias. Filipe Rocha, sécitundador da empresa, e com funcdes de gestdo em
todo o grupo de empresas de Antdénio Macanita, tem o knodwow e um percurso de quase 20 anos, 14 deles na Escola de Hotelaria
de Ponta Delgada. Filipe traamo projeto a idealizagcao dos dois conceitos do restaurante da Azores Wine Company, que aportam &
ilha e a Regido novas e diferentes experiéncias enogastronémicas. O nosso cliente € um convidado, um amigo que vem a nossa ca
desfrutar do que podemos ofere@r, para que se sinta numa auténtica Adega do Pico. Onde pode provar 0os nossos vinhos, desfruta
TWWe G WRYGYWUOY WmnHz | | ¢cOmwWl YW WealWecGel qeaWlUqYWYe WT¢Uqe !l WwWOY W véis q
na llha do Pico
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http://www.antoniomacanita.com/pt/adegas/azores-wine-company

ALENTEJO

ADEGA DE BORBA

A arte de bem receber & uma das marcas que distingue a Adega de Borba, e também a regido do Alentejo. A equipa é composta pe
jovens dinamicos, simpaticos e acolhedores, que procuram todos os dias receber os enoturistas de forma eficiente, com a péira
de histérias a volta do nosso vinho, e fazéos sentir parte da familia Adega de Borba.
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http://www.adegaborba.pt/

CASA DAS TALHASADEGA COOPERATIVA DE VIDIGUEIRA, CUBA E ALVITO

N&o é segredo para ninguém que a regiéo da Vidigueira é conhecida pelo bem receber dos seus habitantes e a hossa Adega néo ¢
excegdo. Constituida por jovens nascidos e criados na regido, esta equipa de enoturismo déa voz a cultura do vinho e as ti@et

gue aqui se vivem, transmitindo os seus segredos, a sua sabedoria e a sua intuicdo. A arte do bem receber s6 é possivel
conhecendo os verdadeiros costumes e tradi¢cbes da regido, que séo transportados de geracdo em geracdo, com a finalidade de
fazer sentir gLe os visitantes ndo sao visitantes: sdo de ca, e sdo da casa.
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http://www.casadastalhas.adegavidigueira.pt/

ADEGA MAYOR

www.adegamayor.pt/pt/en

Uma equipa simpatica e acolhedora é o que se pode encontrar na adega Mayor. Com mudltiplas atividadé®scolha, a equipa
encontra-se preparada para receber o enoturista de forma eficiente e com um sorriso nos labios. Alias, o sorriso é uma das imagen
de marca do seu fundador, Rui Nabeiro, recordado hoje por todos os portugueses como um dos empresarios fpgueses mais
dindmicos do pais, e um ser humano excecional. Um legado que deixou também na adega Mayor: a arte de bem receber.
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CASA MUSEU INTERATIVA DE BORBA

www.emrezio.pt/

A hospitalidade consiste em receber o visitante da melhor maneira possivel, a partir déerta e prestacéo de servicos, destinados
ao atendimento do mesmo. O ato de ser hospitaleiro apresenta uma complexidade que vai desde o receber o visitante até a ffaati
de experiéncias culturais.

Na Casa Museu Interativa de Borba o mote é o de bem receber, criando uma atmosfera acolhedora possibilitante ao visitante
vivenciar a cultura e costumes locais, como se estivesse na sua casa.
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http://www.emrezio.pt/

CASA RELVAS

Abrimos a nossa Casa aos visitantes para que possam desfrutar a beleza e tranquilidade do Alentejo, onde nascem 0s nossolsosn

Em provas, eventos e outros programas convidamos a viver o ambiente genuino do quotidiano da adega. A nossa equipa
Enoturismo tem verdadeiro prazer em receber, numa relacdo de proximidade, transparéncia e partilha dos valores e modos dé
producéo.

Abrimos as herdades da Casa Relvas também a realizacdo de eventos: grupos turisticos, celebracdes familiares ou encontro
empresariais, todos sdo bemvindos. Estes eventos podem incluir servicos complementares. Uma selecéo criteriosa do melhor que
a regidode Redondo e Evora tém para oferecer. A partir do vinho, promovemos a descoberta das raizes e manifestacées cultura
mais genuinas, numa viagem ao encontro da tradicdo auténtica e da vivéncia contemporéanea do Alentejo.
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http://www.casarelvas.pt/

ECOALGA

www.ecoalga.com/mergulho-regular.html

Joaquim Parrinha e a sua mulher Marta Gama trabalham de sol a sol para oferecer aos visitantes de Porto Cévo uma experiénc
Unica: A prética de mergulho, finalizada com a prova de vinhos de produtores parceiros; uma atividade que, mal foi lan¢adaternou
num dos exlibris da empresa. Vinho e ainda alguns petiscos que geralmente oferecem a quem por ali passa, e que ndo esta
incluidos no preco do mergulho. E uma oferta que ja faz parte da casa, e é com desprendimento, simpatia e generosidade que
fazem, enquanto conversam com os mergulhadoresque, entretanto, felizes, vao recuperando lentamente do esforco despendido.
Uma atividade original e inovadora que, aliado & hospitalidade, a forma como recebem, vem cativando cada vez mais enoturista

PREMIO ENOTURISMCMELHOR HOSPITALIDADE 11
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FITAPRETA

www.antoniomacanita.com/pt/adegas/fitapreta

Apenas a 10 quilometros da histérica e majestosa Evora, Cidade Patriménio da UNESCO, o Enoturismo da Fitapcetabina
ancestralidade com inovacédo, numa vasta variedade de experiéncias que oferece a quem visita este espaco. Com o Paco Medieva
como cenario de fundo, a equipa de Enoturismo da Fitapretieva, desde logo, os visitantes a mergulharem na histéria dos seus
vinhos, bem como da regido que acolhe a Fitapretd&rovas de vinho, que o levam a conhecer as origens do vinho daquela regido,
visitas a adega onde se explica a historia por detras da marca e de como Anténio Maganita recriou os vinhos alentejanos sdo as
propostas de boasvindas aos visitantes. Seguese uma viagem pela gastronomia alentejana, bem comatividades e workshops

gue desvendam todos os segredos do vinho e da vinha neste Enoturismo alentejano. As vinhas, o Paco Medieval e a adega
contemporénea séo um convite para celebrar a vida de copo na méo, bem ao estilo Maganita. Seja uma prova, um monoea
descontracao no wine bar da Fitapretaou um evento, como um aniversario ou um casamento, todos 0s momentos prometem ser

inesqueciveis.
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http://www.antoniomacanita.com/pt/adegas/fitapreta

HERDADE DAVMALHADINHA NOVA

Receber de forma Unica, personalizada a cada cliente com profissionalismo extremo e fazer com que cada cliente se sinta ens@a
€ 0 N0SS0 maiorobjetivo.

Os detalhes quer nas unidades quer na forma como os nossos clientes individualmente sdo acarinhados fazem da Malhadinha um
projeto hoteleiro singular.
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http://www.malhadinhanova.pt/pt/

HERDADE DAS SERVAS

www.herdadedasservas.com/

A Herdade das Servas orgulhae de ter um lider com visdo e paixao pelo universo vitivinicola. Luis, especializado em Marketing d¢
Vinhos e Enologia, é determinado, curioso e um verdadeiro viajante em busca de inspiragdo. Combinando aromas Unicos, vinha
préprias e castas raras no Alentejo, a nhossa adega produz vinhos de exceléncia que sdo uma experiéncia para o paladar. Magnac
s6 o sabor que nos destaca. Como membros de um programa de sustentabilidade de vinhos do Alentejo, temos a componente socia
enraizada na nossa cultura. Luis contrata pessoas de diferentes partes do mundo, criando um ambiente diverso e inclusivo. A reoss
hospitalidade € uma marca registada. Luis encoraja a equipa a ir além das expectativas dos nossos héspedes, oferecendo um
experiéncia Unica e personalizada. Oferecemos uma variedade de programas de enoturismo, desde visitas a adega, provas de vinh
pisa de uvas em lagares de marmore e harmonizacao de tapas alentejanas com os nossos vinhos. Além disso, a Herdade das Serv
oferece vistas deslumbrantes e tipicidade do Alentejo. A modernizacdo e inovagdo do negdcio tradicional € uma prioridade para nés
mas nunca perdendo de vista as nossas raizes. Luis lidera a equipa com mente aberta para novos caminhos, mas sempre aliando
experiéncia das nossas origens com a visdo para o futuro. A nossa hospitalidade e qualidade dos nossos vinhos sao reflexos da nos:
paixdo pelo que fazemos.
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HERDADE DO FREIXO

Toda a equipa de Enoturismo da Herdade do Freixo se dedica a bem recelstos os visitantes que nos procuram e que entram pelas
nossas portas, com a esperanga de lhes oferecer uma experiéncia inesquecivel. Sorrisos largos e corac@e®rtos, assim é o espirito
da Herdade do Freixo, sempre pronta a receber quem nos procura e a partilhar as histérias deste projeto que tanto prazer aés
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http://www.herdadedofreixo.com/

HERDADE DO ROCIM

WWW.rocim.pt/

A arte de bem receber reina nesta adega onde os visitantes sdo recebidos de bracos abertos. Sendo um projeto familiar, a Eeed
do Rocim definiu uma estratégia de crescimento que passa também por uma hospitalidade proxima do enoturista, familiar e améve
para que a sua experiéncia seja marcada pela atengéo prestada por toda a equipa, em qualquer um dos espacos desta adega. QL
o prazer de bem receber figue marcado na meméria dos seus visitantes.
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http://www.rocim.pt/

HERDADE DO SOBROSO

www.herdadedosobroso.pt/

‘ v .u“ﬂo“lﬁ .,‘\ "‘=.q<ahu~i‘
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A hospitalidade da equipa da Herdade do Sobroso estd bem presente em todos 0s seus servigos, desde a rececao ao restaurant
até as atividades e experiéncias.

Toda a equipa tem um gosto genuino em receber visitantes e hdspedes do hotel, de forma a proporcicitegs uma experiéncia
memoravel. Ndo ha quem ali passe que ndo se sinta mimado pela recetiva familia do Sobroso, que fazem tudo para que o visgant
se sinta em casa.
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http://www.herdadedosobroso.pt/

J. PORTUGAL RAMOISADEGA VILA SANTA

www.jportugalramos.com/pt/vila -santa/

A Adega Vila Santa abre a suas portas a todos 0s que nos queiram visitar e sair daqui com memérias inesqueciveis. O atendimen
de qualquer cliente é primordial, o bem receber, um ambiente acolhedor, contar estdrias, valorizar os produtos locais e progoonar
experiéncias personalizadas e auténticas que, ao mesmo tempo, mostram o dia a dia do funcionamento de uma adega. Contacta
diretamente com as pessoas que trabalham neste negdcio é algo imprescindivel ao bem receber. A satisfacdo de qualquer cliente
gue nos visita € sempre 0 mais importante para a nossa equipa. A melhor hospitalidade é um passo para 0 sucesso.
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JOSE MARIA DA FONSECADEGA JOSE DE SOUSA

A equipa de Enoturismo da Adega José de Sousa prima pela arte de bem receber. Com absoluto foco no cliente, simpatia e servif
exemplar dao a cara pela histéria de uma adega cort¥46 anos. Ascriticas recebidas ao longo dos Ultimos anos, nomeadamente no
Trip Advisor, sdo disso prova.

A Adega José de Sousa Rosado Fernandes existe desde 1878 e foi adquirida pela José Maria da Fonseca em 1986, de forma ¢
concretizado o antigo sonho de produzir vinho no Alentejo, numa propriedade carregada de prestigio e historia.

Situada em Reguengos de Monsaraz, é aqui que se mantém viva uma tradi¢éo iniciada pelos Romanos ha mais de 2000 anos.

A adega José de Sousa possui 114 anforas darro, onde é realizado um método de fermentacdo ancestral e rarissimo. Para além da
adega tradicional, abaixo do nivel do solo, com as talhas e dois lagares para a pisa, possui também uma adega moderna, com £
tanques de inox e toda a tecnologia indispen&vel para a vinificacdo de tintos e brancos.

Neste espaco Unico de beleza e riqueza cultural, desenvolvemos uma oferta de Enoturismo aberta a todos. A oferta inclui v@ria
atividades para familias e criancas, como a atividade do Dia do Pai onde as criangcas sdo convidadas a desenhar um rotulo uh&u
garrafa de vinho para oferecer ao Pai, Caga aos ovos na Pascoa, possui também um espaco dedicado as criangas na sala de prov
com varios jogos didéaticos e pinturas alusivas ao vinho. Desta forma enquanto os adultos disfrutam da prova de vinhos as 1ogias
tém varias atividades paralelas. A Adega José de Sousa é também um espaco-fregndly. Podera trazer o seu animal de estimacao
gue o poderad acompanhar durante toda a visita e prova e também fazer companhia aos nossos rafeiros alentejanos: Trincadeira
Aragonés
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X K 2Wéef Eo A?E

www.|-and.com/

Acreditamos na simplicidade e na tranquilidade. Poder-se-ia dizer que uma organizacdo se assemelha aqueles que a criam: Os
nossos convidados, equipas e fundadores. Asnossas pessoas e a hossaregido estao na essénciade tudo o que fazemos.

Procuramoscriar e gerir projetos excecionais de hospitalidade, em pequenaescala, e que criem valor econdémico, social e ambiental
que, por suavez, é partilhado com a nossa comunidade. O nosso objetivo é sermos sustentaveis, dando um

contributo positivo para a regido e procurando um verdadeiro compromisso ambiental em todos os aspetos da nossa atividade.
Acreditamos que o servico deve basear-se numa ideia simples: tratar os nossos convidados da mesma forma que

gostariamos de ser tratados em circunstancias semelhantes. O servicox K deve ser personalizado, atencioso e cuidado. Deve
estar presente, mas nao ser sentido.
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MONTE DA RAVASQUEIRA

www.ravasgueira.com/

Abrir as portas da nossa casa, receber e contar histdrias faz parte da cultura alentejana. A histéria da Ravasqueira cesga sente
se no monte. A calma, 0 ar que se respira, e a arte de bem receber, tdo caracteristica do Alentejo e que a nossa equigrestmite,
tornam a experiéncia de qualquer visitante especial. A melhor forma de descobrir os nossos vinhos &, sem duvida, visitar &s&
casa.
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QUINTA DONA MARIAJULIO BASTOS

www.donamaria.pt/

RS _——

JulioBastose a sua familia recebem de forma familiar, simpatica e exclusiva. Sendo um lugar Unico, tdo rico em histéria, e que é tax
importante divulgar, oferecem um servico premium, profissional e de alta qualidade, como é o caso datividade que convida o
enoturista a viver a experiéncia de almogar no palécio, como se fosse um membro da familia. Uma experiéncia premium, e untaia
diferente de conhecer a histéria da regido, do palacio e dos seus vinhos.
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TAPADA DE COELHEIROS

SO é\ TN

Sendo que a Tapada dispde de uma envolvéncia muito pacifica e que representa muitissimo bem a regido onde esta inserida, € «
maior interesse da empresa que esta imagem seja bem transmitida. N&o s6 por toda a informagéo que se encontra em fontes d
comunicacéo, mas principalmente pela impressdo que os colaboradores de Coelheiros deixam em que visita a Tapada, onde
pretendem que todas as experiéncias sejam Unicas e memoraveis.

Um dos principais objetivos para a equipa de Enoturismo da Tapada de Coelheiros é proporcionar momentos singulares e espaciai
Isto tanto pode ser feito no atendimento a um simples passante, indo até ao cliente que faz a experiéncia completa na Herdad2
objetivo é proporcionar umperiodo que seja minimamente educativo, onde damos a conhecer a politica Unica da empresa, mas
também de descontragdo e lazer. Proporcionar momentos de vagar e tranquilidadde forma queo cliente absorva e entenda um
pouco do que é viver no Alentejo e/ou fazer parte desta regido.

Podemos ainda inserir possiveidVorkshops que se realizam pontualmente, os quais tém um intuito mais técnico e que esta virado
para o trabalho de campo singular que é aplicado no campo, e do qual a empresa se orgulha bastante.

A hospitalidade em Coelheiros também est4 aliada a isso mesmo, ao orgulho que é diferente, respeitando a integridade e o BQrio
da Natureza, fazendo assim, parte da mesma.
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TORRE DE PALMA

www.torredepalma.com/

A Torre de Palma distinguese pelo servico prestado a todos 0s que nos visitam, como se estivessem na sua casa. A nossa equips
tem sido reconhecida pelos mais altos padrées de servigo ao cliente e acolhimento genuintbasta por exemplo referir a pontuagao
de 5 em 5 no Tripadvisor.
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