PREMIO ENOTURISMO
MELHOR
HOSPITALIDADE




PREMIO ENOTURISMO - MELHOR HOSPITALIDADE
iINDICE

F N0 [T == T = Y o PPN 8
Casa Museu INterativa de BOIDa ... ccuueiiiiiiiiii ettt e et s e e e e e e ees 9
CASA RELVAS ettt ettt et et et et et a e e b et e et a et b e eaa e ean e eaaeeanees 10
o0 = = £ PPN 11
|1 €= ] o] £ € IR PRRN 12
Herdade da Malhadinha NOVa ......c..iiuiiiiiii ettt et e e et et et s et s e tae s etaa s etnaseeneseenns 13
HEPAAOE 0AS SEIVAS ....uiiiiiiiieiie ettt ettt ettt et ettt eeta e e ta e tua e etaa e etaa s etaaeataaetaasetsasetnnsetsnsetsnsetnnsetnnsetnnsernnsernnsennns 14
[ [T fo E=Te (ol e Lol =T o T PPN 15
[T o F=To [=0e [o TN aTo o1 [y o NN PP PP 16
R [ETde F=To SN [olRSTo] o] fo kYo BN OO PP PP PRPPP 17
J. Portugal RamOs — AdEEa Vila SANTa ....cuuiieiiiiiieiiei ittt ettt et ettt et e et eat et e et eeaeansatasanaantansansaenssnneenssensannsannennns 18
José Maria da FONSECa - AdEZa JOSE 08 SOUSA ..vuniiniii ittt ettt et et et e et et et eneeeneea e eneseneaenenneenennsannsennannns 19
=Yoo BV AT o Lo =T o OO PPPPPPP 20
[ [oY ) =N o oI R A = T [T T PPN 21
QUINTA DONA MAIiA = JULIO BASTOS etutuitiiiiiiiiiiiiiieieiiiieiete ettt eteeeeteteesnesesnsnesesnssesesnssesesnsnesssnssesesnssesssnssesesessesssnssesssnsnesesnsnns 22
LE=ToE= Lo =W (Y 020 11 | 1=T1 {o 1 S PP PP TR PP RN 23
Lo T (= L= =11 0 0= PP 24
= T4 =T o - T PP PP PPPRPRRN 25
Alianga Underground MUSEUM — BaCaliOa ....c.uiuuiiniiiiiii ittt ettt e te et et et e et e eeean e et eeneaaneatneansaansaaneanssansasnsenneanns 25
=TT T T 48 (= o PP 26
(O] U] 1)t 1o Lo T =1 o 5 2 Lo 1= TN 26
D - T« PP PPPP P PPPPRRRt 27
Cas@ A PASSArELla......ciiiuuiiiiiiiiiiiii et ettt et e e et b e et s e ta e e eaa s eeaas 27
Yo L= W O] o o] K= TR PP PP PP 28
(01U 19 e 1o Lol =Y o o o 1= TS 29
QUINTA MAAIE A8 ABUB ...ttt e e e et e s et e ettt e et e e st e e sateeeaaeeseateesaaeeesaseesaateeseaeeesaeeseaseesanneas 30
L] oToT=Te 1= L= PP PPPP PP 31
D 10T T T o RPN 32
FN AT =E [T T - PP 32
SYMINGLON - CAVES COCKDUIN S ... ittt ettt ettt e et et et e et e eueaa et eaaeeusannsannaensasnsannsensannssnneensennsenneens 33
LaVvradores 0@ FEITOMA ..c.uuiueeiiiiii ittt ettt e et e et e et e et e e ta e e taa e taa e taa e etna s etnaetnasetnaetnneennsennns 34

PREMIO ENOTURISMO - MELHOR HOSPITALIDADE 2



MENIN - Hi O WINES..cciiiiiiiiii et e e et e e e e e e e e e e s e aa e e e eaba e e eeaaa e eeaaaa s 35

N TT=T oJo o] o SRR PP PP PP PP PPNt 36
Winery House Relais et Chateaux da Quinta Nova de N0ssa Senhora do CarmMO ... ... cueeieiiieiiieieeie et e e e e e eaeeaeeneennns 37
(U111 ¢= 1o P 1 0] ¢ (= TN 38
(0] U] 151 ¢= 1o Lo N 01 7= 11 (o I UU N TN 39
(O 18110} &= 1o (o}l =o] o 1- RPN 40
AV 0] oy 4= (ol m [o) (=R O LU 1 o = TS 41
WVINE BUSOUL. .ttt ettt e et e et e et e et e et e et e eaa e eaa s eaa s eaa s eaa s eaa e eaa e etna s eena s etaaatnnetnasetnnetnaennns 42
T o T - PPN 43
F o oY== ] - - T PR PRRN 43
(2 Yo o =1 o J PP PPPRPPPRPPRTRt 44
[ aTo] o 1o ] o SN PP PRSPPIt 45
01 T RS 46
=T g AL T o T PPN 48
| I e A=Y (=T o T U T PPN 49
(O TU] 1] ¢=1o Lo X € =T |1 PSS 50
(O 0] 1) e-Wo F- I Lo T F-1 ¢- PPN 51
O8] a1 2= Mo E- I = To - [ =] o1=T £=] o Lot NN PPN 52
(O T8 T1 o) &= 1o F- T loYF=(o] fo 1T R PP 53
(O8] g 2= e [N @ g ToTez-] o 2-11 2 - [ PP PPN 54
(O]0] 191 c-Wo [o N OF=T g ¢-To [o}o F- 1 =lo] o ¥- PRSP PTRS 55
(O T8 T1 o) &= 1o Lo I T= oF={0 T o1 o F- 1 PPN 56
Vila das RAINNAS c....iiuiiiiiiii e e et e e et e e e aaas 57
=T [ | o PP 58
T F=To oY T VAV T o[- N o] 0 ] o}-1 1 ) PN 58
RV AT L Lo TSN == o =1 (o 59
Peninsula de SetUDAL.............ooiiiiiiiiiiiiiii ettt e b e et e s e e 60
F NS T=T =10 =T = PSPPI 60
0 L= U g =T =T €= 1 61
(018110} 2o Lo X 4110 ] o NPt 62
1LY Lo J PPt 63
(O 18] [0} 2= 1o F= WA\ (=] - TR PP 63
O T0T[ o) &= Wo F- 1 == (o - | A7 PP 64
TrAS-0S-MONTES ....ooeiiiiiiii i ettt ettt ettt ta et ea e e taa e e taa e taa e tsa e eaa e taa e taa et s etn s eta e tna s eena e eenas 65
02T e [0 T8 o T- [P PPPPRPPPRTPPRTRt 65
VINNOS VEIAES .....oiniiiiiiiiiiiiiiici ettt e e et et et e ta e tat s e tas s etas s etassetasetasenassennns 66
ABID WINES ettt ettt ettt e et et e e et et e et e et aa e e b a e et e e aa et a et aa et aa e e e et h et et n et et aa e taa e tna e tna e ennas 66
LT T I K- | - F TP PPPRTPPRTR 67
(O 18] [0} F= o (o0 N F-To =1 ¢ o 1= T PP PPPP 68

PREMIO ENOTURISMO - MELHOR HOSPITALIDADE 3



0¥ 1) c= e [oRS T 0] = W@ 4 151 1 o - 1SS 69

Yo T=1 14 [T [ {o TN 70

PREMIO ENOTURISMO - MELHOR HOSPITALIDADE 4



AGORES

AZORES WINE COMPANY

No Pico nao temos adegas, temos Adegas! Tradicionalmente, as Adegas no Pico sdo espagos onde os amigos se relinem para fazer
vinho, conviver a volta de uma mesa e até dormir! Com vista para o mar, para asilhas de Sao Jorge e Faial, e também para a montanha
do Pico, o edificio esta rodeado de vinhas e foi pensado e executado para estar cuidadosamente integrado na Paisagem Patriménio
Mundial da Humanidade, numa intervencéo cuidadosa, sustentavel e ecoeficiente, proporcionando a continuagdo da simbiose
ancestral entre o Homem e a Natureza. Assim é a nossa Adega: um lugar onde pode provar vinhos, desfrutar de uma experiéncia
gastrondmica e descansar no conforto dos nossos quartos. A Adega é composta por uma recegdo com sala de provas, trés salas de
barricas e uma zona industrial, um restaurante, cinco apartamentos TO, com vista mar, e um apartamento T2, envolto em currais.
A Azores Wine Company nao é apenas uma adega, mas também n&o € um mero hotel. As estadias sdo para os amantes de vinho que
procuram um espago contemporaneo para ficar, onde podem conhecer a histoéria e caracteristicas vinicas da ilha, através de provas
e experiéncias gastrondmicas. As boas-vindas sdo dadas pelo casal Filipe Rocha e Judith Martin, que asseguram um ambiente
informal, que nos faz sentir em casa de amigos. Judith Martin, a responsavel pela gestdo de eventos e Enoturismo, foca a sua atengéo
no cuidado dos detalhes que garantem que as diferentes experiéncias na adega se tornem momentos inesqueciveis, trazendo
também o calor e a alegria da sua terra natal, as Canarias. Filipe Rocha, sécio-fundador da empresa, e com fungdes de gestdo em
todo o grupo de empresas de Anténio Maganita, tem o know-how e um percurso de quase 20 anos, 14 deles na Escola de Hotelaria
de Ponta Delgada. Filipe traz ao projeto a idealizagdo dos dois conceitos do restaurante da Azores Wine Company, que aportam a
ilha e a Regido novas e diferentes experiéncias enogastrondmicas. O nosso cliente € um convidado, um amigo que vem a nossa casa
desfrutar do que podemos oferecer, para que se sinta numa auténtica Adega do Pico. Onde pode provar os nossos vinhos, desfrutar
de um copo no “curral” do seu apartamento ou jantar no restaurante, depois de desfrutar de um dia cheio de momentos inesqueciveis
na Itlha do Pico.
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http://www.antoniomacanita.com/pt/adegas/azores-wine-company

ALENTEJO

ADEGA DE BORBA

A arte de bem receber é uma das marcas que distingue a Adega de Borba, e também a regido do Alentejo. A equipa é composta por
jovens dindmicos, simpaticos e acolhedores, que procuram todos os dias receber os enoturistas de forma eficiente, com a partilha
de histdrias a volta do nosso vinho, e fazé-los sentir parte da familia Adega de Borba.
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http://www.adegaborba.pt/

CASA DAS TALHAS - ADEGA COOPERATIVA DE VIDIGUEIRA, CUBA E ALVITO

Nao é segredo para ninguém que a regido da Vidigueira é conhecida pelo bem receber dos seus habitantes e a nossa Adega nao é
excegao. Constituida por jovens nascidos e criados na regiao, esta equipa de enoturismo da voz a cultura do vinho e as tradigdes
que aqui se vivem, transmitindo os seus segredos, a sua sabedoria e a sua intuicdo. A arte do bem receber sé é possivel
conhecendo os verdadeiros costumes e tradigbes da regiao, que séo transportados de geragdo em geragado, com a finalidade de
fazer sentir que os visitantes ndo sao visitantes: sdo de c4, e sdo da casa.
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ADEGA MAYOR

www.adegamayor.pt/pt/en

Uma equipa simpatica e acolhedora é o que se pode encontrar na adega Mayor. Com multiplas atividades é escolha, a equipa

encontra-se preparada para receber o enoturista de forma eficiente e com um sorriso nos labios. Alias, o sorriso € uma das imagens
de marca do seu fundador, Rui Nabeiro, recordado hoje por todos os portugueses como um dos empresarios portugueses mais
dindmicos do pais, e um ser humano excecional. Um legado que deixou também na adega Mayor: a arte de bem receber.
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http://www.adegamayor.pt/pt/en

CASA MUSEU INTERATIVA DE BORBA

www.emrezio.pt/

A hospitalidade consiste em receber o visitante da melhor maneira possivel, a partir da oferta e prestacao de servigos, destinados
ao atendimento do mesmo. O ato de ser hospitaleiro apresenta uma complexidade que vai desde o receber o visitante até a partilha
de experiéncias culturais.

Na Casa Museu Interativa de Borba o mote é o de bem receber, criando uma atmosfera acolhedora possibilitante ao visitante
vivenciar a cultura e costumes locais, como se estivesse na sua casa.
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http://www.emrezio.pt/

CASA RELVAS

Abrimos a nossa Casa aos visitantes para que possam desfrutar a beleza e tranquilidade do Alentejo, onde nascem os nossos vinhos.

Em provas, eventos e outros programas convidamos a viver o ambiente genuino do quotidiano da adega. A nossa equipa de
Enoturismo tem verdadeiro prazer em receber, numa relagdo de proximidade, transparéncia e partilha dos valores e modos de
producgéo.

Abrimos as herdades da Casa Relvas também a realizacdo de eventos: grupos turisticos, celebragcdes familiares ou encontros
empresariais, todos sdo bem-vindos. Estes eventos podem incluir servigos complementares. Uma selegéo criteriosa do melhor que
a regido de Redondo e Evora tém para oferecer. A partir do vinho, promovemos a descoberta das raizes e manifestagdes culturais
mais genuinas, numa viagem ao encontro da tradigdo auténtica e da vivéncia contemporanea do Alentejo.
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ECOALGA

www.ecoalga.com/mergulho-regular.html

Joaquim Parrinha e a sua mulher Marta Gama trabalham de sol a sol para oferecer aos visitantes de Porto Covo uma experiéncia
Unica: A pratica de mergulho, finalizada com a prova de vinhos de produtores parceiros; uma atividade que, mal foi langada, se tornou

num dos ex-libris da empresa. Vinho e ainda alguns petiscos que geralmente oferecem a quem por ali passa, e que nao estao
incluidos no preco do mergulho. E uma oferta que ja faz parte da casa, e é com desprendimento, simpatia e generosidade que o
fazem, enquanto conversam com os mergulhadores que, entretanto, felizes, vao recuperando lentamente do esfor¢go despendido.
Uma atividade original e inovadora que, aliado a hospitalidade, a forma como recebem, vem cativando cada vez mais enoturista.
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FITAPRETA

www.antoniomacanita.com/pt/adegas/fitapreta

Apenas a 10 quilémetros da histérica e majestosa Evora, Cidade Patriménio da UNESCO, o Enoturismo da Fitapreta combina
ancestralidade com inovagao, numa vasta variedade de experiéncias que oferece a quem visita este espago. Com o Pago Medieval
como cendrio de fundo, a equipa de Enoturismo da Fitapreta leva, desde logo, os visitantes a mergulharem na histéria dos seus
vinhos, bem como da regido que acolhe a Fitapreta. Provas de vinho, que o levam a conhecer as origens do vinho daquela regiao,

visitas a adega, onde se explica a histdria por detras da marca e de como Antdnio Maganita recriou os vinhos alentejanos séo as
propostas de boas-vindas aos visitantes. Segue-se uma viagem pela gastronomia alentejana, bem como atividades e workshops
que desvendam todos os segredos do vinho e da vinha neste Enoturismo alentejano. As vinhas, o Pago Medieval e a adega
contemporanea sdo um convite para celebrar a vida de copo na méao, bem ao estilo Maganita. Seja uma prova, um momento de
descontragéo no wine bar da Fitapreta ou um evento, como um aniversario ou um casamento, todos os momentos prometem ser

inesqueciveis.
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HERDADE DA MALHADINHA NOVA

Receber de forma Unica, personalizada a cada cliente com profissionalismo extremo e fazer com que cada cliente se sinta em casa

€ 0 nosso maior objetivo.

Os detalhes quer nas unidades quer na forma como os nossos clientes individualmente sdo acarinhados fazem da Malhadinha um
projeto hoteleiro singular.
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HERDADE DAS SERVAS

www.herdadedasservas.com/

A Herdade das Servas orgulha-se de ter um lider com vis&o e paixao pelo universo vitivinicola. Luis, especializado em Marketing de

Vinhos e Enologia, é determinado, curioso e um verdadeiro viajante em busca de inspiragdo. Combinando aromas unicos, vinhas
proprias e castas raras no Alentejo, a nossa adega produz vinhos de exceléncia que sdo uma experiéncia para o paladar. Mas nédo é
s0 0 sabor que nos destaca. Como membros de um programa de sustentabilidade de vinhos do Alentejo, temos a componente social
enraizada na nossa cultura. Luis contrata pessoas de diferentes partes do mundo, criando um ambiente diverso e inclusivo. A nossa
hospitalidade € uma marca registada. Luis encoraja a equipa a ir além das expectativas dos nossos hospedes, oferecendo uma
experiéncia Unica e personalizada. Oferecemos uma variedade de programas de enoturismo, desde visitas a adega, provas de vinho,
pisa de uvas em lagares de marmore e harmonizagéo de tapas alentejanas com os nossos vinhos. Além disso, a Herdade das Servas
oferece vistas deslumbrantes e tipicidade do Alentejo. A modernizagdo e inovagdo do negécio tradicional é uma prioridade para nds,
mas nunca perdendo de vista as nossas raizes. Luis lidera a equipa com mente aberta para novos caminhos, mas sempre aliando a
experiéncia das nossas origens com aviséo para o futuro. A nossa hospitalidade e qualidade dos nossos vinhos séo reflexos da nossa
paixao pelo que fazemos.
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HERDADE DO FREIXO

Toda a equipa de Enoturismo da Herdade do Freixo se dedica a bem receber todos os visitantes que nos procuram e que entram pelas
nossas portas, com a esperancga de lhes oferecer uma experiéncia inesquecivel. Sorrisos largos e coragdes abertos, assim € o espirito

da Herdade do Freixo, sempre pronta a receber quem nos procura e a partilhar as histérias deste projeto que tanto prazer nos da.
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HERDADE DO ROCIM

Www.rocim.pt/

A arte de bem receber reina nesta adega onde os visitantes sdo recebidos de bragos abertos. Sendo um projeto familiar, a Herd ade
do Rocim definiu uma estratégia de crescimento que passa também por uma hospitalidade proxima do enoturista, familiar e amavel,
para que a sua experiéncia seja marcada pela atengédo prestada por toda a equipa, em qualquer um dos espagos desta adega. Que
o prazer de bem receber fiqgue marcado na memdria dos seus visitantes.
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HERDADE DO SOBROSO

www.herdadedosobroso.pt/
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A hospitalidade da equipa da Herdade do Sobroso esta bem presente em todos os seus servigos, desde a recegéo ao restaurante,
até as atividades e experiéncias.

Toda a equipa tem um gosto genuino em receber visitantes e héspedes do hotel, de forma a proporcionar-lhes uma experiéncia
memoravel. Ndo ha quem ali passe que nédo se sinta mimado pela recetiva familia do Sobroso, que fazem tudo para que o visitante
se sinta em casa.
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J. PORTUGAL RAMOS - ADEGA VILA SANTA

www.jportugalramos.com/pt/vila-santa/

A Adega Vila Santa abre a suas portas a todos 0s que nos queiram visitar e sair daqui com memodrias inesqueciveis. O atendimento

de qualquer cliente é primordial, o bem receber, um ambiente acolhedor, contar estérias, valorizar os produtos locais e proporcionar
experiéncias personalizadas e auténticas que, ao mesmo tempo, mostram o dia a dia do funcionamento de uma adega. Contactar
diretamente com as pessoas que trabalham neste negdécio € algo imprescindivel ao bem receber. A satisfagdo de qualquer cliente
que nos visita é sempre 0 mais importante para a nossa equipa. A melhor hospitalidade € um passo para o sucesso.
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JOSE MARIA DA FONSECA - ADEGA JOSE DE SOUSA

A equipa de Enoturismo da Adega José de Sousa prima pela arte de bem receber. Com absoluto foco no cliente, simpatia e servigo

exemplar dao a cara pela histéria de uma adega com 146 anos. As criticas recebidas ao longo dos ultimos anos, nomeadamente no
Trip Advisor, sdo disso prova.

A Adega José de Sousa Rosado Fernandes existe desde 1878 e foi adquirida pela José Maria da Fonseca em 1986, de forma a ser
concretizado o antigo sonho de produzir vinho no Alentejo, numa propriedade carregada de prestigio e histdria.

Situada em Reguengos de Monsaraz, € aqui que se mantém viva uma tradigao iniciada pelos Romanos ha mais de 2000 anos.

A adega José de Sousa possui 114 anforas de barro, onde é realizado um método de fermentacédo ancestral e rarissimo. Para além da
adega tradicional, abaixo do nivel do solo, com as talhas e dois lagares para a pisa, possui também uma adega moderna, com 44
tanques de inox e toda a tecnologia indispensével para a vinificagéo de tintos e brancos.

Neste espacgo unico de beleza e riqueza cultural, desenvolvemos uma oferta de Enoturismo aberta a todos. A oferta inclui varias
atividades para familias e criangas, como a atividade do Dia do Pai onde as criangas sao convidadas a desenhar um rotulo de uma
garrafa de vinho para oferecer ao Pai, Caga aos ovos na Pascoa, possui também um espacgo dedicado as criangas na sala de provas
com varios jogos didaticos e pinturas alusivas ao vinho. Desta forma enquanto os adultos disfrutam da prova de vinhos as criangas
tém varias atividades paralelas. A Adega José de Sousa é também um espago pet-friendly. Podera trazer o seu animal de estimagéo
que o podera acompanhar durante toda a visita e prova e também fazer companhia aos nossos rafeiros alentejanos: Trincadeira e
Aragonés.
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http://www.jmf.pt/

L’AND VINEYARDS

www.l-and.com/

Acreditamos na simplicidade e na tranquilidade. Poder-se-ia dizer que uma organizagao se assemelha aqueles que a criam: Os
nossos convidados, equipas e fundadores. As nossas pessoas e a nossa regido estao na esséncia de tudo o que fazemos.

Procuramos criar e gerir projetos excecionais de hospitalidade, em pequena escala, e que criem valor econdmico, social e ambiental
que, por sua vez, é partilhado com a nossa comunidade. O nosso objetivo é sermos sustentaveis, dando um

contributo positivo para a regido e procurando um verdadeiro compromisso ambiental em todos os aspetos da nossa atividade.
Acreditamos que o servigo deve basear-se numa ideia simples: tratar os nossos convidados da mesma forma que

gostariamos de ser tratados em circunstancias semelhantes. O servigo L’AND deve ser personalizado, atencioso e cuidado. Deve
estar presente, mas nao ser sentido.
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MONTE DA RAVASQUEIRA

www.ravasqueira.com/

Abrir as portas da nossa casa, receber e contar histdrias faz parte da cultura alentejana. A histéria da Ravasqueira conta-se e sente-
se no monte. A calma, o ar que se respira, e a arte de bem receber, tdo caracteristica do Alentejo e que a nossa equipa transmite,
tornam a experiéncia de qualquer visitante especial. A melhor forma de descobrir os nossos vinhos é, sem duvida, visitar a nossa

casa.
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QUINTA DONA MARIA - JULIO BASTOS

www.donamaria.pt/

RS _——

Julio Bastos e a sua familia recebem de forma familiar, simpatica e exclusiva. Sendo um lugar unico, tao rico em historia, e que é tao
importante divulgar, oferecem um servigo premium, profissional e de alta qualidade, como é o caso da atividade que convida o
enoturista a viver a experiéncia de almogar no palacio, como se fosse um membro da familia. Uma experiéncia premium, e umaforma
diferente de conhecer a histéria da regido, do palacio e dos seus vinhos.
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TAPADA DE COELHEIROS

.

Sendo que a Tapada dispde de uma envolvéncia muito pacifica e que representa muitissimo bem a regido onde esta inserida, é do
maior interesse da empresa que esta imagem seja bem transmitida. Ndo sé por toda a informagao que se encontra em fontes de
comunicagao, mas principalmente pela impressao que os colaboradores de Coelheiros deixam em que visita a Tapada, onde
pretendem que todas as experiéncias sejam Unicas e memoraveis.

Um dos principais objetivos para a equipa de Enoturismo da Tapada de Coelheiros é proporcionar momentos singulares e especiais.
Isto tanto pode ser feito no atendimento a um simples passante, indo até ao cliente que faz a experiéncia completa na Herdade. O
objetivo é proporcionar um periodo que seja minimamente educativo, onde damos a conhecer a politica Unica da empresa, mas
também de descontracéo e lazer. Proporcionar momentos de vagar e tranquilidade, de forma que o cliente absorva e entenda um
pouco do que é viver no Alentejo e/ou fazer parte desta regido.

Podemos ainda inserir possiveis Workshops que se realizam pontualmente, os quais tém um intuito mais técnico e que esta virado
para o trabalho de campo singular que é aplicado no campo, e do qual a empresa se orgulha bastante.

A hospitalidade em Coelheiros também estd aliada aisso mesmo, ao orgulho que é diferente, respeitando a integridade e o equilibrio
da Natureza, fazendo assim, parte da mesma.
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TORRE DE PALMA

www.torredepalma.com/
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A Torre de Palma distingue-se pelo servigo prestado a todos os que nos visitam, como se estivessem na sua casa. A nossa equipa
tem sido reconhecida pelos mais altos padrdes de servigo ao cliente e acolhimento genuino — basta por exemplo referir a pontuagéao
de 5 em 5 no Tripadvisor.
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BAIRRADA

ALIANGA UNDERGROUND MUSEUM - BACALHOA

www.bacalhoa.pt/pt/alianca-underground-museum
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ALIANCA

VINHOS DE PORT GAl

E o primeiro museu subterraneo, onde estagiam espumantes, vinhos, aguardentes e onde se iniciou o projeto do Grupo Bacalhda

“Arte, Vinho e Paixao”, em 2010. A nossa equipa de Enoturismo, originaria da regido da Bairrada, tem na sua esséncia o saber

receber, acolher e dar a conhecer.
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BEIRA INTERIOR

QUINTA DOS TERMOS

www.quintadostermos.pt/

Na Quinta dos Termos existe uma filosofia de producgao de porta aberta, na qual os turistas sdo recebidos nos locais onde se realizam

as vinificagoOes e estagios de cada vinho, e as provas sdo conduzidas no local onde sdo definidos os lotes. Desde 2001 que a Quinta
dos Termos recebe os seus clientes e amigos, tendo varios programas de visita, desde propostas individuais a eventos para grupos
até 200 pessoas. O gosto de receber turistas de todo o mundo e a partilha de histérias caracterizam as visitas a Quinta dos Termos,
sendo cada programa uma experiéncia Unica e genuina. As visitas comegam por interpretar a paisagem envolvente, mostrando como
esta influéncia o terroir de cada parcela, que depois se confirma na prova dos vinhos de parcela. Quinta dos Termos € o local onde é
possivel estar em harmonia com a natureza enquanto relaxa com um bom copo de vinho.
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DAO

CASA DA PASSARELLA

www.casadapassarella.pt/pt

Paulo Nunes, que abraca a responsabilidade de enologia e gestdo da Casa da Passarella, tem uma equipa especializada e formada

em bem receber o enoturista. Sendo um projeto familiar, os enoturistas sdo igualmente tratados de forma familiar, sendo recebidos
com toda a atengéo e simpatia. Um projeto que ainda vai ganhar asas com a abertura do novo hotel, que esta para breve.
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PEDRA CANCELA

www.lusovini.com/vinhos/p/pedra-cancela/
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O prazer de bem receber é uma das principais mais valias na adega Lusovini, onde existe uma equipa preparada para receber o
enoturista que vai conhecer a historia da empresa, dos vinhos que ali se produzem e da regiao. Afabilidade, simpatia complementam
a hospitalidade deste produtor que pretende continuar a investir no Enoturismo, com o profissionalismo de sempre.
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QUINTA DE LEMOS

www.quintadelemos.com/

O vinho aproxima as pessoas e seguindo um dos lemas da familia de Lemos, a partilha, gostamos de reunir as pessoas a volta dos

nossos vinhos, para aprender, discutir e assim evoluir.
Venham explorar a nossa terra de acolhimento, inalar a fragréncia dos pinheiros e eucaliptos, escutar o ruido das folhas da vinha,

absorver tudo que esta terra tem para dar, sinta-se em casa.
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QUINTA MADRE DE AGUA

www.guintamadredeagua.pt

O hotel rural Madre de Agua tem 10 quartos em que a elegéncia e simplicidade se combinam para criar uma experiéncia Unica. A

equipa criaum ambiente acolhedor se sinta como se estivesse em casa, com todos os confortos der um hotel moderno. A experiéncia

nao fica completa sem uma refeicdo de comida tradicional aromatizada pelos vinhos da Adega Madre de Agua.
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TABOADELLA
www.taboadella.com/pt/
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Enquadrada pela singular beleza da Serra da Estrela e os seus vales, a Taboadella é o cendrio perfeito para quem visita a regido do
Dé&o. Nesta quinta de alma romana, com 42 hectares de vinha, é possivel provar vinhos com o caracter e a identidade deste terroir,
visitar uma adega de arquitetura contemporéanea e dormir na Casa Villae, a primeira Villa no Ddo com insignia Relais & Chateaux. A
arte de bemreceber reflete-se no ambiente acolhedor e bem portugués desta casa de montanha preparada para receber numregime
de total exclusividade. Aqui impera o conforto dos quartos privados bem como o ambiente aconchegante e acolhedor das areas
sociais: duas salas de estar, uma grande sala de jantar e uma cozinha totalmente equipada que fazem desta casa a verdadeira
morada dos seus héspedes. Um pouco por todo o lado, encontramos agua, bolachas, frutos secos e outras pequenas iguarias, assim

como livros e jogos de tabuleiro, que combinam na perfeigdo com o aconchego da lareira.

Seja para uma visita as vinhas e adega, para uma prova de vinhos ou para uma estadia na Casa Villae Relais & Chateaux conte com
um servigo de exceléncia e de charme, proporcionado por uma equipa totalmente dedicada de forma a garantir a todos quantos nos

visitam uma experiéncia memoravel e Unica.
ATaboadella convida a desligar e a viver através de um cenario unico onde vinha, floresta e montanha séo a triade perfeita para quem

procura o melhor que a vida tem para oferecer.
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DOURO

ALVES DE SOUSA

O arquiteto Anténio Belém Lima é o autor da adega Alves de Sousa, construida para ser funcional e integrar no dia-a-dia da produgéo
e do enoturismo. A equipa de enoturismo faz uma visita bastante informativa, para que as pessoas percebam, de uma maneira
natural, as varias fases da producgao de vinho e a filosofia de trabalho dos produtores. O percurso de hora e meia passa pela vinha,
onde se fala do xisto, das vinhas velhas, da exposigéo solar e de uma geografia Unica que da um perfil fresco aos vinhos. Tud o isto
feito de forma familiar, hospitaleira e atenta.
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SYMINGTON - CAVES COCKBURN’S
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As caves Cockburn “s constituem o maior armazém de vinhos do centro histérico de Vila Nova de Gaia, com mais de 9 milhoes de
litros de Porto em envelhecimento. E entre as intermindveis filas de cascos e balseiros que os nossos visitantes séo convidados a
conhecer todos os vagarosos processos de produgédo dos nossos vinhos, entre os quais o icénico Special Reserve.

A Cockburn’s é a Unica cave de vinho do Porto com a sua propria tanoaria aberta ao publico. Aqui, é possivel conhecer o senhor
Anténio, chefe tanoeiro, que ainda repara pipas com recurso as ferramentas dos seus antepassados.

Os visitantes tém também a oportunidade de saborear as nossas harmonizagdes, pensadas ao maximo detalhe, degustando uma
prova Premium com chocolates, Vintage com queijos ou Tawnies com doces conventuais.

Nas caves Cockburn’s poderao ainda disfrutar de um cocktail ou de um piquenique com produtos regionais debaixo da vinha, no
solarengo terracgo.

Aequipade guias que acompanha os nossos visitantes recebe formacgéao inicial intensiva e continua em todas as areas contempladas
na producdo dos nossos vinhos: histdria, viticultura, produgéo, tanoaria, estilos e vinhos produzidos, marketing, sustentabilidade.
O seu background académico € rico e variado, desde Histdria e Linguas e Culturas Estrangeiras, a Enologia e ao prestigiado WSET
(niveis 2 e 3). As suas qualificagdes linguisticas permitem-nos disponibilizar visitas em diversos idiomas.

Sendo a Cockburn’s uma marca de posicionamento familiar e acolhedor, todo o espago respira uma atmosfera descontraida onde o
visitante se sente bem acolhido, recebido e atendido. Nem mesmo os mais pequenos foram esquecidos, e para eles existe o
“cantinho das criangas” com passatempos, brinde e sumo.

Todos os centros de visitas da Symington séo alvo dos melhores comentarios nas varias plataformas de viagens e experiéncias, mas
os das Caves Cockburn’s referem acima de tudo a simpatia e o acolhimento como momento alto da visita.

PREMIO ENOTURISMO - MELHOR HOSPITALIDADE 33


http://www.pt.cockburns.com/visit-us

LAVRADORES DE FEITORIA

Hospitalidade, a arte de bem receber. Mais elaborado ou de uma maneira mais simples serdo os afetos, as gargalhadas esponténeas

ou um esgar de olhos que vao cativar a alma de quem até nés chega. Um franco sorriso na cara sera sempre a chave que abre o
momento da partilha. Num espirito de unido, os colaboradores da Lavradores de Feitoria convivem com os visitantes com
cordialidade, simpatia e empatia, o que resulta num amigével acolhimento.
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MENIN - H.O WINES

www.mwc.wine/en/

O Cliff e Mafalda sdo pessoas extremamente energéticas e dedicadas que sabem receber, como prova disso sdo os as reviews
excelentes do tripadvisor e do google.
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NIEPOORT

Foi a primeira quinta adquirida pela Niepoort, em 1987, quando Dirk se juntou ao pai Rolf no negécio da familia, e € uma das mais
antigas da Regido Demarcada do Douro, tendo sido registada em 1756. Situada na margem esquerda do rio Tédo, tem grande parte
das suas vinhas viradas a norte, numa cota entre os 80 e os 250 metros, que a torna especialmente boa para a produgéo de vinhos
de mesa frescos, equilibrados e elegantes. Atualmente, a Quinta é um importante centro de encontro, degustacéo, visita e partilha
com outros consumidores e produtores do mundo. Esta visita inclui um almogo informal, a mesa com a equipa da Quinta de Napoles,
onde se cruzam pessoas, vinhos e a gastronomia local. O menu é sazonal e planeado semanalmente por Maria da Luz. Comega com
uma sopa tradicional do Douro, a que se segue um prato principal e uma sobremesa ou uma deliciosa tdbua de queijos regionais. O
almocgo é servido as 13 horas. Seja pontual! A Paulinha (a pessoa mais doce do mundo) vai recebé-lo e preparar uma mesa linda para
todos. O Pedro, o nosso sommelier, ird guiar a prova e a visita a Quinta.
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WINERY HOUSE RELAIS ET CHATEAUX DA QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO

Ficar alojado na casa senhorial da Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo é sentir o ambiente de uma grande casa de familia

portuguesa, cercada por uma paisagem estonteante que se estende pelo vale, ao longo de 1,5 km de margem com o rio Douro, numa
das quintas mais emblematicas da regiao.

Aqui o verdadeiro luxo é o ambiente de uma casa senhorial, localizada junto ao edificio original da adega, datada de 1764 e uma das
mais antigas da regido, com um enquadramento uUnico recortado pelos histéricos socalcos de vinha pelos quais se distribuem os
diferentes edificios, incluindo uma pequena capela.

O conforto sofisticado e acolhedor dos espagos comuns foi cuidadosamente pensado para que os hdspedes se sintam os principais
protagonistas, o lugarideal para relaxar e aproveitar avida, desfrutar de grandes vinhos e apreciar com calma a comida genuinamente
saborosa do restaurante Terragu's que garante um atendimento de exceléncia através de uma equipa atenta e conhecedora.

Com um enquadramento Unico voltado para o rio Douro, os 11 quartos da quinta oferecem vistas sobre os socalcos de vinha
centendria, um enquadramento paisagistico literalmente de cortar a respiragdo. Pela manha os hdspedes da Quinta Nova Winery
House Relais & Chateaux sao recebidos por uma enorme mesa de quinta, com um pequeno-almogo tradicional que € uma delicia.
Das salas interiores destaca-se a Sala de Inverno (Jardim de Inverno) e pequenas salas privadas de jogos disponiveis apenas para os
héspedes. Os jardins envolvidos por arvores seculares, ciprestes e plantas autéctones, sugerem um mergulho na pequena piscina
sobre as vinhas. Durante a estadia € possivel fazer uma caminhada revigorante pelo circuito pedestre na Quinta vivenciando o
verdadeiro espirito da regido, visitar a adega, o museu e usufruir do Patamar Wine Shop & Bar junto a loja garrafeira.
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QUINTA DA CORTE

www.quintadacorte.com/pt-pt/
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Na Quinta da Corte, a hospitalidade é uma arte que se cria nos oito quartos de héspedes, com uma fusdo de minimalismo e
sofisticagao, onde a atengéo ao detalhe € a esséncia. A roupa de cama em linho bordado, almofadas e atoalhados com monograma,
bem como as casas de banho adornadas com faianga artesanal portuguesa, quadros, litografias de artistas e candeeiros de autor,
sdo apenas alguns dos pormenores que fazem a diferenga. Na casa principal, a traga original foi mantida, onde a decoragéao, as
fotografias e as pecas de arte introduzem um estilo contemporéneo. A biblioteca, a sala de estar e as lareiras acesas convidam ao
conforto. O epicentro - e a alma - da casa é, indubitavelmente, a cozinha, com a sua monumental chaminé revestida de azulejos e
uma mesa de refeicdo adornada com uma criagdo original da ilustradora inglesa Laura Carlin, reproduzindo a paisagem do Vale do
Douro e da prdépria Quinta da Corte. A lareira da chaminé, onde o fogo crepita a todas as horas, proporciona um calor humano que
aquece qualquer alma. A mesa do almoco e do jantar, chegam pratos tradicionais e despretensiosos, com produtos da regiao,
harmonizados pelo azeite biolégico da Quinta da Corte, a marmelada caseira e os produtos frescos da horta, que adicionam frescura
e sazonalidade a cada experiéncia gastrondémica.
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QUINTA DO CRASTO

A hospitalidade, a qualidade da experiéncia que a Quinta do Crasto oferece e a exceléncia dos vinhos continuam a ser, segundo
Tomas Roquette, os melhores argumentos para conquistar a confianga dos enoturistas nacionais e internacionais. A equipa de
enoturismo é simpatica, afavel e profissional, e recebe o enoturista com todo o esmero e atengéo, contando-lhe a histéria da familia,
da quinta e daregido. Um servigco onde a hospitalidade é fundamental para que o servigo seja uma experiéncia Unica.
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QUINTA DO POPA

Stéphane e Vanessa Ferreira, os netos do ‘P6pa’ - o produtor de vinho Francisco Ferreira que serviu de inspiragdo para a marca desta
marca de vinhos duriense — sdo a cara mais visivel do projeto de produzir vinhos de qualidade. Vanessa é, entre outras fungdes, a
responsavel pela introdugao no Enoturismo na adega, tendo uma equipa devidamente preparada para receber os visitantes que sao
recebidos de forma muito familiar. Entrar nesta adega é verificar ‘in loco’ o gosto que a equipa tem em receber bem; um local onde o
enoturista se sente em casa e fica a conhecer a regido e os vinhos do produtor de forma didatica e detalhada.
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VENTOZELO HOTEL & QUINTA

Ventozelo Hotel & Quinta ndo é apenas um hotel. E sobretudo, uma Quinta, habituada a receber com hospitalidade todos quantos
ali chegavam e que agora nos convida a usufruir da beleza soberba da paisagem e descobrir os diversos espagos recuperados, que
mantém a raiz simples das mais tradicionais quintas durienses. Em Ventozelo Hotel & Quinta os turistas ndo passam em frente.
Visitam-nos, seja de passagem, seja para ficar mais tempo. Ficar para conhecer, passear, saborear, viver o Douro numa Quinta.
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WINE & SOUL

www.wineandsoul.com/
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Receber bem, de forma simpatica e afavel, faz parte do DNA da equipa desta adega, mas principalmente do casal de proprietarios,
Sandra Tavares e Jorge Serddio Borges, que desde sempre cultivam o gosto de receber os amigos e visitantes. E uma adega pequena
e acolhedora, mas onde tudo é explicado ao detalhe, numa visita que se quer didatica e familiar. Objetivo alcangado.
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LISBOA

ADEGAMAE

www.adegamae.pt/

Empatia e experiéncia. E assim que é reconhecida a hospitalidade da AdegaMae, um exercicio permanente de partilha de conforto e

conhecimento na arte do bem-receber, gragas a consisténcia de uma equipa com mais de 10 anos de pratica, orientada pela visdo
desde sempre existente no projeto de enoturismo da AdegaMae: a maior exigéncia na prestacdo de um servico de qualidade e
proximidade; as melhoras praticas e produtos, no servigo de vinhos e gastronomia; e o dominio do mundo do vinho, democratizando-
o para todos os tipos de consumidores.
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CAS’AMARO

O projeto Cas'Amaro é a combinagdo de varias paixdes do seu proprietario: arquitetura, design, arte, gastronomia e vinho, este

ultimo, o centro de toda a nossa agéao diaria. A par destas paixdes, a musica ocupa também um papel fundamental em todos os
nossos espacgos, das vinhas, a adega, aos alojamentos ou restaurantes, bares e cafés, sendo um dos grandes desbloqueadores de
conversa, se o vinho, por si sd, ndo for capaz disso — o que é dificil! Gente simples, do campo, com um olhar sempre rasgado e
sorridente, que vé um amigo em cada cliente e que retira, em cada palavra, em cada gesto, em cada sorriso ou brilho nos olhos, a
carga snob e elitista que o vinho e 0 mundo do vinho tantas vezes carrega! Bem receber é palavra de ordem neste projeto, que esta
sempre de portas abertas e de bragos estendidos para fazer mais aquela visita, aquela prova, aquela experiéncia gastronémica que
vai criar memoérias para a vida. Tudo isto colocando cada cliente no centro das nossas atengdes e oferecendo-lhe, de forma
desinteressada, tudo aquilo que construimos a pensar nele préprio.

E dar, sem esperar receber! E dar por dar! E dar... experiéncias que contam.
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ENOPORT

www.enoport.pt/

Na Enoport a simpatia, aliada a um sorriso no rosto, € condigéo si ne qua non para receber o enoturista. Nas suas atividades ao redor
do vinho reina a vontade e arte de bem receber e a boa disposi¢éo. A equipa, liderada por Olena Cherkashyna, uma profissional de
mao cheia que ha anos se estabeleceu em Portugal e € uma apaixonada pelos nossosvinhos, tudo faz para receber bem os visitantes.
Um esforgo com resultados a vista, ja que desde que la se encontra a trabalhar, a Enoport pode bem orgulhar-se da visibilidade dos
elogios que ja alcangou por parte dos enoturistas.
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JNCQUOI

Fundado em 2005 por Paula Amorim, o grupo Amorim Luxury € um dos principais grupos de lifestyle a atuar no mercado de luxo em
Portugal. O conceito inovador “Food meets Fashion meets Hospitality” oferece uma experiéncia de lifestyle exclusiva e memoravel
que abrange as mais diferentes dimensoes, desde a moda até a hotelaria, passando pela restauragdo. O grupo Amorim Luxury é
detentor das marcas Fashion Clinic e PAULA, na area da moda, JNcQUOI, na area da gastronomia, e brevemente na area da
hospitalidade, com a inauguragéo do JNcQUOI House, em Lisboa. O universo JNcQUOI é composto pelos restaurantes JNcQUOI
Avenida (2017), JNcQUOI Asia (2019), JNcQUOI Club (2019) e INcQUOI FrouFrou (o primeiro restaurante dentro de um restaurante,
no interior do JNcQUOI Asia, aberto em 2023). Os quatro espagos estao localizados na avenida mais exclusiva de Lisboa, a Avenida
daLiberdade. O quinto espago da marca, o JNcQUOI Beach Club, marcou a estreia da marca fora da capital, mais concretamente na
Comporta, no verdo de 2023. O grupo tem reforgcado a aposta na equipa de sommeliers com o objetivo de promover ainda mais o
setorvinico. Nos ultimos trés anos, foi duplicado o nimero de sommeliers que colaboram com o grupo, contando ja com uma equipa
de 16 Sommeliers, e sendo também criada a posigcao de Wine Diretor, assumida agora por Ivo Peralta, que integra a equipa do
JNcQUOI desde 2019. Com este investimento, promove-se uma experiéncia de consumo de vinho ainda mais singular e memoravel,
aliada a gastronomia e ao lifestyle INcQUOI. Ja o JNcQUOI Avenida serve de palco ao iconico evento “It’s Friday, It’s Big Bottle Day”,
uma iniciativa inédita em Portugal que tem como objetivo dar aos clientes a oportunidade de provar, a copo, alguns dos maisraros e
exclusivos vinhos de todo o mundo, a partir de garrafas de grandes formatos (entre 6 a 18 litros). Entre as principais aberturas,
destacam-se Barca Velha 2000, Legado 2015 ou Almaviva, entre outras garrafas emblematicas. Até hoje, todas as garrafas abertas
no Big Bottle Day foram servidas até ao fim e o recorde de litros servidos num unico dia foram 42 litros de Crasto Reserva Vinhas
Velhas, em 2019. O JNcQUOI Club é também palco de varias provas icénicas e varios jantares vinicos com produtores nacionais e
internacionais. No seu total, os restaurantes JNcQUOI abrem mais de 120 mil garrafas por ano, mas o grupo leva a sua aposta vinica
mais longe, tendo ja produzido e langado seis vinhos da sua autoria. Estes vinhos sao produzidos em exclusivo para o JNcQUOI e
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foram selecionados tendo em conta as suas propriedades organoléticas e gosto dos nossos clientes, em detrimento das chamadas
“castas da moda”. Comegdmos em 2021, com o JNcQUOI feito em parceria com a Quinta do Crasto, onde foram langadas 2.500
garrafas de Branco da colheita de 2019; e 2.500 garrafas de tinto 2019. Neste momento, este vinho conta com uma producgao de 6.000
garrafas de 0,75cl e mais 300 garrafas de 1,5L. Com este projeto, veio o desafio de fazer um Grande Reserva e, com a Quinta Nova de
Nossa Senhora do Carmo, produziram-se 1.000 garrafas do JNcQUOI Grand Branco e JNcQUOI Grand Tinto. Este vinho foi feito a
partir de um lote exclusivo preparado com a equipa de enologia da Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo e pela equipa de
sommeliers do JNcQUOI. A gama de vinhos JNcQUOI cresceu também para a Madeira, onde se produziu um vinho da Madeira em
parceria com o produtor Cossart Gordon, feito a partir da casta Bual, da colheita de 2008. Foram feitas 138 garrafas de formato
Magnum e 48 garrafas de 0,75L. O portfélio de vinhos JNcQUOI ficou completo o ano passado, quando foi langado um vinho Rosé de
Provence, que representa a Art de Vivre, projeto feito em parceria com Liam Stevenson MW onde foram produzidas 3.000 garrafas de
0,75cl, 300 garrafas em formato Magnum e 500 garrafas de 3L.
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MANZWINE

www.manzwine.com/

e

O projeto Manzwine assenta na recuperagao historica e vitivinicola da vila de Cheleiros, no municipio de Mafra, bem como na
recuperacao da casta Jampal, uva portuguesa e ja quase extinta, da qual se faz o vinho Dona Fatima, o Unico vinho no mundo 100%
Jampal. André Manz é o homem por detras deste projeto, um entusiasta de vinhos portugueses que decidiu investir numa vinha da
regiao, na margem direita do rio Lizandro, para fazer vinhos. Este foi o ponto de partida para que os enélogos encontrassem a quase
extinta casta Jampal e o resultado acabou por surpreender todos pela qualidade e exclusividade do vinho. Séo, por isso, muitos os
visitantes curiosos com o projeto e com o vinho em si. Para esses, a Manzwine tem propostas de visitas que ddo a conhecer ndo s6
as histdrias a volta do vinho que produzem, como a histéria de toda a regido onde reside a vinha de André. Os convidados sao
recebidos no lagar antigo, hoje loja de vinhos, e iniciam ali a visita com um enquadramento histdrico. Segue-se a visita ao museu da
Manzwine, onde se explicam as caracteristicas do terroir do vale do Lizandro e a sua influéncia nas caracteristicas do vinho ali
produzido. Ali, também se encontram expostas pegas historicas, algumas datadas de 5.000 AC (Era do Calcolitico), bem como
diversas ferramentas utilizadas no passado para a produgédo de vinho. Depois disto, ha uma visita a adega, onde séo explicados os
processos de colheita e de vinificagdo. No lugar que acolhia uma antiga escola, hoje convertida na sala de barricas, fala-se sobre o
envelhecimento dos vinhos em madeira e leva-se os visitantes numa viagem a trés regides vitivinicolas, onde podera conhecer a
singularidade da casta Jampal, num vinho raro e tnico no mundo. E esta expresséo de trés terroirs distintos que demonstram a
diversidade dos vinhos Manzwine. No final, os visitantes mergulham no mundo dos sentidos, com uma iniciagao a andlise sensorial,
com uma viagem por estas trés regides através da degustagéao de seis vinhos Manzwine, acompanhada com p&o de Cheleiros e azeite
extra-virgem.
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ML PRIVATE TOURS

www.ml-privatetours.com/

Hospitalidade define-se como o ato humano, exercido em contexto doméstico, publico e profissional, de rececionar, hospedar,

alimentar e entreter pessoas temporariamente deslocadas de seu habitat natural. E isso mesmo que o Miguel Leal faz melhor que
ninguém e com enorme prazer no norte de Portugal, onde exerce a sua profisséao.
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QUINTA DO GRADIL

www.guintadogradil.wine/

Quinta do Gradil, cuja tradigao vitivinicola remonta ao século XVIII, altura em que foi propriedade da familia do Marqués de Pombal,

pertence hoje ao Grupo Parras Vinhos. Adquirida pelo empresario Luis Vieira em 1999, iniciou desde entdo um projeto de reabilitagao
dasvinhas, de forma avalorizar o vinho da regido e, mais recentemente, a area do Enoturismo. Nesta quinta tem uma equipa calorosa
e experiente, preparada para receber o enoturista, mas também, se for o caso, para lhe preparar um evento onde todos os detalhes
séo tidos em conta de forma atenta e profissional.
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QUINTA DA ALMIARA

www.quintadaalmiara.com/

Ja sabemos que o vinho aproxima as pessoas. Por isso, é na partilha dos seus vinhos e das suas histdrias que a familia de Lemos

acolhe os convidados para que possam aprender e também partilhar os bons momentos em torno dos vinhos da Quinta de Lemos.
Os visitantes sao convidados a explorar uma terra de acolhimento, inalar a fragrancia dos pinheiros e dos eucaliptos, escutar o ruido
prazeroso das folhas da vinha e absover tudo o que esta terra tem para dar, para que se sintam em casa.
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QUINTA DA BOA ESPERANCA

www.quintadaboaesperanca.com/

A hospitalidade da Quinta da Boa Esperancga € a principal razéo pela qual se fazem aqui visitas. De uma forma muito natural, quer-

se que guem ali entre se sinta em casa, que sinta o modo de viver com calma, alegria e muita tranquilidade. O siléncio, o cheiro da
natureza e a paisagem fazem do local um sitio muito especial. As pessoas que ali trabalham tratam todos como igual e como se
fizessem parte da familia, ndo fosse entédo este, um modo de viver cheio de coisa bonitas, rodeado de quem mais gostamos.
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QUINTA DA FOLGOROSA

www.folgorosa.com/

Na Quinta da Folgorosa aproveite para explorar e ser abragado pela bela paisagem das antigas vinhas que rodeiam a quinta. Desfrute
da grande variedade de vinhos artesanais cultivados na propriedade, através de degustagdes e experiéncias unicas, entre as vistas
panoramicas e cénicas do vale e da serra de Montejunto. Temos quatro experiéncias de que que pode desfrutar na Quinta da
Folgorosa:

Provas de vinhos: Experimente uma selegéo de vinhos artesanais, numa das nossas provas. Durante o passeio panordmico até ao
Moinho de Vento, entre os nossos vinhedos, partilharemos a nossa histéria, que remonta a Revolugéao Francesa, filosofia, castas e
métodos de produgéo sustentaveis.

Endlogo por um Dia: Crie a sua prépria garrafa de vinho Quinta da Folgorosa. Na nossa adega, iremos guia-lo através de todo o
processo: mistura, engarrafamento, rolhagem e rotulagem. Pode ainda usufruir de um passeio até ao Moinho de Vento, entre as
nossas vinhas.

Piquenique entre as Vinhas: E que tal um piquenique entre as nossas vinhas? Temos um cesto de piquenique preparado para sie um
mapa dos melhores locais.

Experiéncia de vindima: Em setembro, na época de vindimas, participe na experiéncia divertida e desafiante de levar as uvas aos
enédlogos. Temos ainda um workshop na adega preparado para si, bem como um almogo simples, com um copo de vinho no terrago,
com uma vista maghnifica sobre as vinhas da Quinta da Folgorosa.
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QUINTA DE CHOCAPALHA

www.chocapalha.pt/

Esta quinta é referida desde o séc. XVI pelas suas excelentes vinhas e vinhos. Foi adquirida na década de 80 por Alice e Paulo
Tavares da Silva, que investiram na restruturacdo e replantagao total dos 45 hectares de vinha, constru¢cdo de uma adega e
novas técnicas de cultivo, na busca de uma melhoria de qualidade dos seus vinhos. Para receber os enoturistas e contar a histéria
desta aventura, Alice Tavares ou a sua filha Andrea assumem maioritariamente o papel de anfitrids, ou na vez delas, alguém
preparado para o efeito. O resultado é uma visita feita de forma muito simpatica, como se os enoturistas fossem amigos da
familia.
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QUINTA DO CERRADO DA PORTA

Localizada no concelho de Sobral de Monte Agraco, a poucos quildmetros de Lisboa, a Quinta do Cerrado da Porta € uma pequena

empresa de caracter familiar com cerca de 3 hectares de vinha e uma casa rural do séc. XVIII, entretanto recuperada. A propriedade
foi adquirida em 1996 pelos seus atuais proprietarios, ambos médicos, que ali foram habitar com os seus dois filhos adolescentes.
Hoje, é a casa dos avés, dos filhos e dos netos, quando alternam entre Lisboa e o Sobral de Monte Agraco, e é neste ambiente familiar
que muitas vezes se realizam as visitas, maioritariamente guiadas pelos proprietarios. Sem grandes luxos, mas muita simpatia e
descontragéo, a visita as vinhas e a pequena adega fazem-se sem pressas e com a disponibilidade necesséria para quem quer
receber e contar bem a histéria da familia, dos vinhos e da regiéo.
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QUINTA DO SANGUINHAL

O Sanguinhal é um Enoturismo familiar, bem organizado, bonito, didatico, interessante e acolhedor. O seu antigo lagar com prensas
de fuso e vara, construido em 1871, € exemplar unico pela sua dimenséo, caracteristicas e conservagao. Nesta quinta existe ainda
uma destilaria com duas colunas dedicadas a produgdo de aguardente vinica e vasos de cobre para a produgdo de aguardente de
bagaco. Uma cave com tonéis cheios de vinhos licorosos e as aguardentes vinicas servem de cenarios para provas de vinhos, tal

como os jardins. Sem luxos, mas com grande acolhimento, o visitante é recebido como se estivesse em casa, numa quinta vitivinicola
muito genuina, onde fica a conhecer um pouco mais sobre a histéria e os vinhos da regiado.
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VILA DAS RAINHAS

www.viladasrainhas.pt/
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Na sua esséncia a empresa, pode ser comparada com ginja, uma experiéncia apetitosa e exuberante. A equipa que o acolhe promove
otimismo e alegria, mostra transparéncia e saber na apresentagao dos processos, transmite calor e sinceridade na forma apaixonada
como fala dos seus produtos.

Todos os dias trabalha na promogéao de Portugal, e empenha-se no bem receber de todos os seus visitantes, criando e inovando nao
s na oferta de produtos, mas também na forma de os experienciar.

Havera melhores sensagdes do que estas?! Desafiamo-los para nos visitar.
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MADEIRA

MADEIRA WINE COMPANY

As emblematicas Adegas Blandy's Wine Lodge recebem anualmente cerca de 150.000 visitantes, um testemunho do excecional
padrao de hospitalidade oferecido nas adegas. As nossas equipas sdo verdadeiras embaixadoras da marca, com profundo
conhecimento sobre o vinho Madeira e sua rica histéria. Mesmo diante do grande volume de visitas, elas estdo prontas para oferecer
um atendimento diferenciado e acolhedor, garantindo que os visitantes se sintam a vontade durante todo o percurso, interagindo e
tornando a experiéncia ainda mais especial. E um motivo de grande orgulho para nds ndo apenas proporcionar uma experiéncia
memoravel aos nossos visitantes, mas também receber elogios por isso.

Os visitantes sdo guiados pelas adegas integradas em um edificio do século XVII, um antigo Mosteiro Franciscano, que atualmente
serve como um museu vivo, repleto de vinhos Madeira premium envelhecendo cuidadosamente. Esta atmosfera histérica
proporciona uma experiéncia Unica e envolvente para 0s nossos visitantes, transportando-os para uma jornada sensorial e cultural.

Além disso, oferecemos uma variedade extraordindria de vinhos para degustacdo, acompanhados de delicias gastrond6micas
regionais cuidadosamente selecionadas para harmonizar perfeitamente com os sabores dos nossos vinhos. A satisfagcdo dos nossos
visitantes é a nossa prioridade, e muitos deles retornam ano apds ano, nao apenas como clientes, mas como amigos da equipe,
transformando cada visita em uma experiéncia enriquecedora e inesquecivel.
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VINHOS BARBEITO

https://www.vinhosbarbeito.com/pt/

: : f ST I
PR IY Y TS N

idiiili
P
" v he w
L, el ";’;‘[‘lﬁ iy 1 WADRIL
0 (lBEm o I' URBEIT)
L B
5 1%
e

o G i e

ool @

) MADEIRA | fapEmRa !
< WARBEITO \RDBFE%
j SERCIAL o RpEy o

1993 % 195

\SQUEIRA

A Barbeito é uma adega familiar que ja vai na terceira geragdo. Ricardo Barbeito é a cara do projeto e faz questdo que o visitante seja

recebido da melhor forma possivel. Uma equipa, preparada para receber de forma familiar e acolhedora, faz as honras da casa e da
a atengdo necessaria para que o enoturista tenha a melhor experiéncia possivel.
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PENINSULA DE SETUBAL

A SERENADA

Na Serenada, a atmosfera geral é serena e aconchegante. O siléncio e a tranquilidade estdo sempre presentes, e a natureza inspira

0s nossos hospedes com a sua beleza. E algo que nasce das arvores, dos cantos dos passaros, das uvas das videiras, do verde sem
fim. Ndo se compra nem se empresta, simplesmente vive-se e partilha-se.
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ERMELINDA FREITAS

www.ermelindafreitas.pt/

A Casa Ermelinda de Freitas € um produtor de vinhos familiar, apesar da dimens&o que ja tem. Neste produtor, todos os membros
da familia tém um papel importante na empresa, assim como os funcionarios da casa ja sdo uma familia, e os visitantes também. E

com este carinho que se trabalha nesta casa e se recebe no enoturismo, ndo fosse 0 museu chamar-se antes um espacgo de
‘memodrias e afetos’, como a produtora Leonor Freitas gosta de referir. Assim, € com simpatia e familiaridade que se recebe o
enoturista, que sai encantado.
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QUINTA DO PILOTO

A Quinta do Piloto é herdeira da tradigao vinicola de quatro geragdes da familia Cardoso em Palmela. Os seus vinhos séo fruto de
lotes escolhidos entre 200 hectares de vinhas nos melhores terroirs da regido. Dar a saborear a esséncia dos vinhos de Palmela no
seu melhor é a promessa da Quinta do Piloto. Uma promessa assente na exceléncia dos terroirs onde brilham as vinhas velhas de
castas tradicionais, como Castelao e Moscatel. Vinificados pelos métodos ancestrais da regido, gragas ao saber de quatro geragoes
dafamilia Cardoso, os vinhos da Quinta do Piloto sdo elegantes, expoentes das castas autdctones e pequenas quantidades de castas
escolhidas pela exceléncia. A Quinta do Piloto celebra assim as tradigdes, sejam elas familiares ou dedicadas a produgéo dos nossos
vinhos, envolvendo a comunidade e todos os hossos visitantes, de forma que se sintam em casa.
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TEJO

QUINTA DA ATELA

www.quintadaatela.pt/

(N QUINTA DA ATELA
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Na Quinta da Atela, as pessoas séo genuinas e recebem os visitantes de forma genuina. A maioria dos colaboradores sdo “de ca da
terra”, e 0s que nao sdo, é como se fossem. A boa hospitalidade é, para nés, a componente mais importante de um espago de
enoturismo, e aquela que nunca pode ser sacrificada. Honramos assim a regido vitivinicola do Tejo, e o espirito do Ribatejo.
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QUINTA DA LAGOALVA

A Quinta da Lagoalva valoriza os seus colaboradores e valoriza aqueles que ao longo do tempo acumularam uma enorme experiéncia

e conhecimento da terra e dos seus costumes.

Numa passagem de testemunho a nova geragdo, e em parceria com os novos colaboradores, sdo providenciadas visitas
acolhedoras, marcadas pela hospitalidade, simpatia e atengao prestada a cada momento. Assim, o servigo € personalizado a cada
cliente, tornando a experiéncia mais enriquecedora e Unica.
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TRAS-OS-MONTES

CASA DO JOA

www.casadojoa.com/

Nao é por acaso que somos a Casa do JOA, gostamos de receber e fazer com que 0s nossos visitantes se sintam como se estivessem
realmente em casa. Nas visitas asvinhas ou a aldeia ha cumprimentos e acenos aos vizinhos que encontramos, na Adega ha petiscos
regionais, boa conversa, musica ambiente (de preferéncia portuguesa) e muita animagao. Geralmente é a Teresa Vaz que recebe
quem nos visita, mas a D. Candida, o Sr. Ramiro ou mesmo a vizinha Augusta sdo sempre figuras presentes nas experiéncias que
proporcionamos.
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VINHOS VERDES

A&D WINES

www.andwines.pt/en/
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Ao adquirirem a Quinta de Santa Teresa (A&D Wines) Alexandre e Dialina perceberam logo o potencial da propriedade para a
realizagéo de atividades de enoturismo, ja que além da casa de familia, existe muito espacgo la fora, entre vinhas, jardins e lagos por
onde os visitantes sado guiados, antes de fazer a prova de vinhos. Sendo um pequeno negécio de familia, os proprietarios ou a
responsavel de enoturismo estdo sempre a postos para receber os enoturistas, mediante reserva, de forma acolhedora e familiar. A
beleza da propriedade, a hospitalidade existente, e a vista da sala de provas sobre Baido e o Vale do Douro sdo sempre boas razdes
para la voltar.
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CASA LATA

www.casalata.pt/en/home/
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A Casa Lata é o espelho de um agroturismo familiar. Cada hdspede que nos visita € Unico e por isso merece toda a nossa atengéo e
bom acolhimento, caracteristico de uma casa minhota! Todos os nossos héspedes sao convidados a provar os licores caseirose um
dos nossos vinhos, cortesia dos anfitrides! Além disso, colocamos sempre a disposi¢cdo dos nossos hdspedes a realizagdo de uma
visita guiada pela filha Margarida ou pelo pai, o grande anfitrido, José Carlos. E com o maior prazer que damos a conhecer a quem
nos visita, as curiosidades e tradigdes que as geragdes passadas nos deixaram.

PREMIO ENOTURISMO - MELHOR HOSPITALIDADE 67


http://www.casalata.pt/en/home/

QUINTA DE MADERNE

www.quintademaderne.com/

A Quinta de Maderne ocupa hoje todo o espago correspondente ao lugar do mesmo nome e a sua envolvente estende-se por terrenos
de vinhedo, pomar, bosque e mata correspondendo a uma area rural consideravel, situada em Varzea, muito perto do centro de

Felgueiras.
O nome MADERNE (Materni) datara do periodo suevo (Séc. Vl) e de acordo com o opusculo publicado pelo historiador Armando Pinto
- “S. Jorge de Varzea — Histéria e Devogao” - «a Materni Villa estava entre as pardquias suevas» ... «<identificando lugares de igrejas
primitivas».

Maderne foi nos ultimos 50 anos a Quinta dos “Farias de Maderne” — uma familia de agricultores que durante dezenas de anos
tornaram estas terras férteis e famosas pelos seus produtos.

Artur de Faria — o Faria de Maderne - era um lavrador prestigiado e lider nas novas técnicas e novas culturas implantadas na Quinta
de Maderne. Foi pioneiro na plantagao e cultura intensiva do tomate, dos pomares de pessegueiros e macieiras, recebendo e pondo
em pratica as técnicas e experiéncias do entdo conhecido Eng. Cardoso da Silva da Quinta de Vila Fria. Por influéncia desse
engenheiro agronomo foram também introduzidas novas castas na plantagéo de vinhas, sobretudo vinho branco — o que contrastava
com a tradigao da quase exclusividade do vinho tinto produzido na regiéo.

O famoso vinho azal de Maderne rivalizava com as magas, os péssegos, o tomate, o milho e o feijdo produzidos na Quinta.

E no testemunho desse saber e sobretudo na qualidade das suas terras, da riqueza das suas aguas, do microclima do Vale do Sousa
e das amplas superficies ensolaradas dos seus campos, que a atual exploragéo agricola da Quinta de Maderne se baseia.

Num misto de exploragao vitivinicola, complementada pela nova e moderna plantagao de kiwis, a Quinta de Maderne é hoje um oasis
na paisagem cada vez mais urbanizada das zonas que a delimitam.
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QUINTA DE SANTA CRISTINA

I

Os nossos clientes elogiam especialmente a forma como os nossos colaboradores fazem as visitas guiadas e as provas, dando
uma atengdo especial aos clientes, aprendendo mais sobre eles e sobre as suas origens, adaptando as visitas a cada individuo,
mas também melhorando a experiéncia através da partilha de experiéncias pessoais sobre como é crescer e viver na sub-regido
de Basto e como algumas tradi¢Ges afetam a nossa forma de produzir e consumir vinho.
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SOALHEIRO

O Soalheiro é a primeira marca de Alvarinho em Melgago, nasceu numa casa de familia e continua sem sair do lugar. Fazemos

questao de manter a esséncia do bem receber. Sempre existiu o enoturismo: as portas estavam abertas para quem quisesse entrar.

A singularidade do territério mais a norte de Portugal, Mongéo e Melgaco, explica-se pelas condigdes naturais —um vale rodeado de
montanhas que parte do ponto mais a norte de Portugal — e pelas pessoas que realizaram o seu potencial. A natureza demarcou este
territério desde sempre, construindo uma redoma natural, aqueles que o trabalharam fizeram crescer o Alvarinho numa casa que
parece ter sido feita a medida.

Nasceu esta cultura Unica, onde as pequenas parcelas sédo tratadas como jardins por familias que, tendo outras ocupacgoes
profissionais, se dedicam ao Alvarinho ao final do dia e aos fins de semana, e sustentam uma paisagem de recorte Unico: vistas de
cima, estas parcelas parecem uma manta de retalhos e cada uma tem a histéria de uma familia, tal como a do Soalheiro.

A cultura do Alvarinho é uma cultura familiar, de partilha, e é neste contexto que olhamos para a hospitalidade como o principio de
todas as experiéncias no nosso enoturismo.
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