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ACORES

AZORES WINE COMPANY

www.antoniomacanita.com/pt/vinhos/azores -wine-company/azores-wine-company

No Pico ndo temos adegas, temos Adegas! Tradicionalmente as Adegas no Pico sdo espagos onde 0s amigos se renem patr:
fazer vinho, conviver a volta de uma mesa e até dormilssim é a nossa Adega: um lugar onde pode provar vinhos, desfrutar de
uma experiéncia gastronémica e descansar no conforto dos nossos quartos.

A Adega inaugurada em 2021, completa o ultimo pilar do projeto da Azores Wine Company, fundada em 2014 e gerida pelos
sdcios Filipe Rocha e Anténio MaganitaO endlogo Antonio Macanita, com uma costela alentejana e outra agoriana, € conhecido
por gostar de desafios. Antdnio Maganita € um self made man, que apresenta um percurso solido.

Filipe Rocha, apaixonouse pelas vinhas da Ilha do Pico e pelo desafio de transformar e recuperar as vinhas e a cultura do vinho
nos Acores.A nova Adega, situada entre vinhas, resgata uma paisagem quase desaparecida que era, até ha pouco tempo, um
«museu ao ar livre», transformandea numa paisagem viva e na qual se podem viver diferentes experiéncias. Pode agora prevar
se vinhos, viver uma expriéncia gastronémica e também dormir, tudo num Unico edificio! Uma nova realidade, que traz novos
e acrescidos motivos para a visita a ilha do Pico.

Além da producéao de vinhos, a Adega tem uma sala de provas e uma oferta gastronémica que é inovadora na llha. O restaurante
€ um espaco com dois conceitos, que inclui um menu de degustacdo com diferentes harmonizac¢des de vinhos, mas também a
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experiéncia de um «Jantar ao Balcdo», a volta de uma cozinhlberta, onde se servem petiscos e pratos de partilha. Tudo isto
acompanhado de uma variada lista de vinhos locais a copo, que ddo a provar ndo s6 as diferentes castas, mas também os
diferentes anos e diferentes estilos de vinhos, alguns deles raros, ou agspumantes.

A vinha e o vinho sdo, sem duvida, um dos fatores diferenciadores do Pico em relacdo as restantes ildasarquipélago, ndo so
pela dimensdo da paisagem, como também pela cultura da populacdo da ilha a volta da vinha e do vinho.
Visitar as vinhas ndo seria, provavelmente, um fator de atratividade por si s6, mas antes um fator complementar a ofertagtica

da ilha. Com o aumento do nimero de produtores na ilha e, sobretudo, com um projeto estruturante, de qualidade acrescida e
reconhecida como é a nova Adga da Azores Wine Company, a ilha passa agora a ser um destino de enoturismo. Uma viagem a
volta dos vinhos e da vinha sdo agora motivo mais do que suficiente para visitar o Pico

Com vistas para o mar, para as ilhas de Sao Jorge e Faial e também para a montanha do Pico, o edificio esta rodeado de vinhe
e foi pensado e executado para estar cuidadosamente integrado na Paisagem Patriménio Mundial da Humanidade, numa
intervencdo cuidadosa, sustentavel e ecoeficiente, proporcionando a continuagédo da simbiose ancestral entre o Homem e a
Natureza.

As boasvindas séo dadas pelo casal Filipe Rocha e Judith Martin, que asseguram o ambiente informal, que nos faz sentir em
casa de amigos.

Judith Martin, responsavel da gestao de eventos e enoturismo, foca a sua atencdo no cuidado dos detalhes que garantem que
as diferentes experiéncias na adega se tornem momentos inesqueciveis, trazendo também o calor e alegria da sua terra natal,
as Canériss.

Filipe Rocha, s6cio fundador da empresa, e com fun¢des de gestdo em todo o grupo de empresas de Anténio Macanita, foi
diretor da Escola de Hotelaria, em S&o Miguel, durante 12 anos. A sua ligacao a gastronomia e aos vinhos da regido, desde h
quase duas dé&adas, foi impulsionadora de uma modernizacdo e nova era na restauracdo dos Agores. Com o knbtaw e o
percurso feito em quase 20 anos, traz ao projeto a idealizacdo dos dois conceitos do restaurante da Azores Wine Company, que
aportam a ilha e a regido neas e diferentes experiéncias enogastronémicas.
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ALENTEJO

ADEGA CARTUXA

www.cartuxa.pt/

Jéfoi um antigo refeitério da casa de repouso dos Jesuitas que lecionaram na Universidade de Evora nos séculos XVI e XVl e u
importante lagar de vinho da regido. No século XIX, foi adquirido pela familia Eugénio de Almeida, criadora da Fundag¢éo com o
mesmo nome, que ali instalou a primeira Adega Cartuxa. Entretanto, o edificio passou por véarias reformas e ampliacdes, sendo
hoje um dos centros de estagio dos vinhos produzidos pela nova Adega Cartuxsituada a poucos quilémetros dali, no Monte

de Pinheiros- e um bonito enoturismo onde os visitantes podem ficar a conhecer de perto a histéria e a gama de vinho deste
produtor. Do EA ao Cartuxa, passando pelo Péra Manca sdo muitas as famosas marcas que fazem parte da velha histdria dos
vinhos portugueses.

A visita neste espac¢o d& a conhecer o processo produtivo dos vinhos. Visitage as caves, onde h4 o visionamento de um video
que conta a histéria do produtor, e terminase com uma prova de vinhos e azeites. Estas provas tém lugar numa moderna sala
ao ladoda loja, mesmo no final do circuito, onde também se podem adquirir os vinhos provados, entre outros. Existe ainda um
winebar e um programa especial de vindimas que passa pela velha e pela nova adega, com direito a passeio na vinha, apanhz
da uva e provaihal das melhores marcas de vinho da adega, com queijos e enchidos alentejanos.

Os servicos de enoturismo complementamse ainda com outras areasr como a arte e a gastronomia, em outros espagos que
pertencem a Fundacdo como, por exemplo, o Centro de Arte e Cultura Eugénio de Almeida ou a Enoteca Cartuxa, onde c
visitante pode fazer asua refeicado acompanhada de vinhos do produtor ou comprar vinhos e outras recordacdes na loja.
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ADEGA DE BORBA

www.adegaborba.pt/

Fundada em 1955, a Adega de Borba € uma histéria de sucesso para os viticultores, para os consumidores e, sobretudo, para &
regido. Pioneira no Alentejo, tornotse uma referéncia pelo modo como assegurou um produto de qualidade ao mercado,
promovendo melhores condi¢des para a sustentabilidade dos viticultores seus associados. A forca e a resiliéncia de todos os
rostos que estao por tras da histéria da Adega espelham ainda hoje um sentido de inovacao, ousadia e coragem, tendo contdbui
de forma ativa parao desenvolvimento da regido. A Adega de Borba retine atualmente 270 viticultores associados que cultivam
cerca de 2.220 hectares de vinha distribuidos por 70% de castas tintas e 30% de castas brancas. Cada um dos viticultores
distingue-se pela oferta de umproduto de qualidade, envergando na sua esséncia uma histéria que nos faz recordar as
verdadeiras raizes do cultivo da vinha. E com base em cada um dos seus legados, da sua partilha de conhecimentos e da suz
unido que a Adega de Borba consegue, hoje em dieolocar em prética o real conceito de Cooperativa.

Fruto do crescimento da Adega de Borba nos ultimos anos, impése a necessidade de ampliar as suas instalagdes. Por esse
motivo, existem agora duas areas distintas: a original, com cerca de 12.000 m2, e a mais recente, com mais de 150.000 m2. O
investimento na capacidade produtiva da Adega tem sido constante, de modo a acompanhar ndo sé as necessidades dos
viticultores como, igualmente, a procura do mercado. Neste sentido, depois de em 2004 se ter iniciado um processo de
moderniza¢do com um custo superior a8 milhdes de euros, em 2011 foram dispensados 12 milh8es de euros para construir um
novo centro de Vvinificacdo para vinhos tintos, armazenagem de granel e expedicdo de produto acabado.
O Enoturismo da Adega de Borba tem vindo também a crescer ao longo daltimos anos. Além do restaurante Adega de Borba,
gue abriu portas em fevereiro de 2019, e da Loja de Vinhos, foram lancadas novas experiéncias que permitem aos visitantes
conhecer um pouco melhor todo o processo de producéo de alguns dos vinhos mais merréveis do Alentejo. A Adega de Borba
dispbe ainda de uma ampla sala de provas, de um auditério com capacidade para 60 pessoas e ainda de uma sala para 150
pessoas, vocacionadas para a organizacdo de encontros empresariais, seminarios, acdes de formacdo ergos de prova. Ao
longo do ano séo varias as agles ligadas ao setor dos vinhos, tais como cursos de prova, seminarios sobre a arte de bemrservi
conservacgdo do vinho e enogastronomia, bem como outros temas propostos pelos seus clientes e parceiros.
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ADEGA COOPERATIVA DE VIDIGUEIRA, CUBA E ALVITO

www.adegavidigueira.pt

A Adega Cooperativa de Vidigueira, Cuba e Alvito, fundada em 1960, iniciou a sua actividade em 1963. E o resultado do sonho
do trabalho arduo da maioria dos produtores de vinho da Vidigueira, de Cuba e do Alvito, baseado na tradi¢do e reinvencao,
sustentado por conhecimento e qualidade. As uvas recebidas pela adega sédo das melhores castas da regido, com grande énfase
da Antdo Vaz, produtora de um vinho branco Unico, famoso no Alentejo.
Em final de 2019, a adega inaugurou a Casa das Talhas, um novo espaco de enoturismo onde o visitante pode aprender un
pouco mais sobre a histdria do vinho de talha, trazido pelos romanos ha mais de 2.000 anos, as suas técnicas de produgéo e,
claro, prové-lo. Aqui, existe uma area em open space com capacidade para receber até 100 pessoas, onde podem ser realizados
diversos eventos. Do lado esquerdo, um wine bar onde, além do vinho de talha, podem ainda prow&routros vinhos do portfolio
da adega. L4 em bado, alguns espacos distintos complementam a visita: Uma sala de barricas (onde brancos e tintos
envelhecem em madeira de carvalho francés e americano); a sala 1498 ou sala do Rei (onde se encontra o Vidigueira 149¢
Grande Reserva, um vinho histérico e Uno, langado por ocasido das comemoragdes do 520° aniversario da chegada de Vasco
da Gama a india), e a Sala Vasco da Gama (um espago em homenagem a Vasco da Gama / Conde de Vidigueira, onde
encontram vinhos exclusivos a estagiar em barricas de carvalhfrancés). No Museu da Aguardente, encontrarse ainda
verdadeiras reliquias com mais de 50 anos, entre aguardentes vinicas, bagaceiras e licorosos. A complementar, fora de portas
também podem fazerse visitas guiadas a adega, as Ruinas de S. Cucufate, @onvento de Nossa Senhora das Reliquias e as
vinhas centendrias dos produtores que, nas Ultimas duas colheitas, tém produzido os Vinhos de Talha da ACVCA com castas
brancas tradicionais como a Antdo Vaz, Roupeiro, Manteldo, Diagalves, Larido e Perrum. Wahrps vinicos, eventos, atuacdes
de cante alentejano, assim como almogos e jantares sob encomenda, feitos a base de especialidades gastronomicas locais e
regionais sdo outros atrativos deste espaco. Existe ainda uma loja onde os visitantes podem adquirg winhos produzidos pela
adega
|
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ADEGA MAYOR

www.adegamayor.pt

Ha ja uns bons anos que o conhecido empresario Rui Nabeiro decidiu investir num projeto relacionado com o vinho, em nada
comparado ao que fez durante toda a sua vida na area do café, mas sempre com a mesma atitude empreendedora que sempre
o caracterizou. Oarquiteto Siza Vieira idealizou e desenhou o0s tracos desta que € a primeira adega de autor a ser construida em
Portugal. Inaugurada em 2007, € um projeto que une a arte ao mundo do vinho. E um edificio de linhas retas, caiado a branco,
dividido em dois psos, na sua maior extensdo, e com um terceiro piso destinado a uso turistico e promog¢&o dos vinhos. No
interior, convivem os espacos destinados a produgdo e ao armazenamento, assim como as zonas sociais, concebidas para a
prova e fruicdo do vinho. Atualmete, Rita Nabeiro € a cara do projeto, demonstrando a mesma garra e dinamismo do avo.

A Adega Mayor oferece um variado programa de enoturismo que permite ao visitante a oportunidade de ser endlogo por um dia,
assim como ficar a saber todo o processo, desde a apanha da uva até ao copo, bem como as diferentes castas ali existentes,
visita aadega e provas de vinhos. A adega organiza ainda piqueniques na vinha, aulas de yoga, com prova e workshops vinicos
Um terraco panordmico permite observar a vinha e o olival da herdade bem como avistar Espanha e a Serra de Portalegre
Programas exteriorescom empresas parceiras incluem ainda outras experiéncias como voos de baldo de ar quente, passeios
de BTT ou ainda um passeio de barco na Barragem do Caia. Na adega, podem ainda adgs#&ivinhos para levar para casa,
assim como outros produtos como o aeite, vinagre, azeitonas, chocolate e cosméticos a base de uvas.
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CASA RELVAS

www.casarelvas.pt/

A Casa Relvas nasceu da vontade de dar continuidade a histéria de uma familia ligada a terra ao longo de cinco geracdes, en
dois continentes. Este projeto familiar foi iniciado em 1997 em S&o Miguel de Machede, em Redondo, por Alexandre Relvas, que
viu naHerdade de S&o Miguel os horizontes vastos das suas raizes em Africa.

Passadas mais de duas décadas, a Casa Relvas passou a contar com duas geragfes dedicadas a gerir cerca de 750ha de florest
de montado, 250ha de olival e 350ha de vinha, 100% em producéo integrada.

No enoturismo, foram organizadas para o visitante diversas provas de vinho, com ou sem degustacao de petiscos / e ou tapas;
programas sazonais e programas personalizados. Além disso, o produtor abre também as portas da Casa Relvas a realizagac
de eventos:grupos turisticos, celebracfes familiares ou encontros empresariais, todos sdo bervindos. Estes eventos podem
incluir servicos complementares, uma selecéo criteriosa do melhor que a regido de Redondo e Evora tem para oferecer. A partir
do vinho, promovema descoberta das raizes e manifestacdes culturais mais genuinas, numa viagem ao encontro da tradicao
auténtica e da vivéncia contemporanea do Alentejo.
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FITAPRETA

www.antoniomacanita.com/pt/vinhos/fitapreta/fitapreta

O enoturismo da Fitapretaabre as suas portas para revelar, de forma transparente e dindmica, o caminho das nossas uvas

desde as vinhas até as garrafas. E a oportunidade de conhecer a nossa equipa, transmitir a nossa filosofia nos vinhos, elsece

o feedback de clientes do mundainteiro. E a uni&io do vinho com a Histéria, com a cultura e a gastronomia portuguesa, com o

patrimonio e obviamente com a comunidade local. O vinho é uma celebracao da vida, e € isso que 0 nosso enoturismo se foca
em fazer.
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HERDADE DA MALHADINHA

www.malhadinhanova.pt

£

Esta bonita propriedade, com mais de 450 hectares de vinhas e planicies, € um dos tesouros do enoturismo portugués. Foi
adquirida em 1998 pela familia Soares, ainda hoje os responséaveis pela sua gestdo. O primeiro vinho foi produzido em 2004.
Desde entdo agama tem vindo a crescer e é hoje muito variada. Toda a familia esta envolvida na divulgacao e promocédo dos
vinhos da propriedade, incluindo as criancas da familia, que colaboram com bonitos e j& embleméticos desenhos para os
rétulos de vinho ali existenes.

As atividades sdo muito variadas. H4 visitas as vinhas e adega, seguida de uma prova que pode ser simples (apenas com vinhos
ou acompanhada por queijos e enchidos. Pode ainda haver prova de vinhos com almoco tipico. J& em época de vindimas, ha
grande azahma nas vinhas e na adega, sendo a ocasido ideal para aprender de perto como se faz o vinho, da vinha ao copo
Depois, ha ainda quem se aventure a fazer o préprio lote, a criar o seu préprio vinho com a ajuda do endlogo. As refeicGes nc
restaurante ou nasvinhas também fazem parte de alegres momentos de convivio.

Existem também outras atividades paralelas como andar de bicicleta ou de moto 4, pescar na barragem, praticar tiro ao alvo,
andar de baldo, passear a cavalo ou a pé, fazer workshops de diversas tematicas (gastronomia, artesanato, entre outros). aAind
tem um hotel de luxo (Relais & Chateaux) distribuido em casario um pouco por toda a propriedade. Nestes espacos, coabitam
pecas em marmore ou de inspiragdo rural alentejana, concebidas por artesaos, com objetos de design contemporaneo. Antes
de ir embora, ha anda que passar pela espagosa e bem decorada loja para levar os vinhos da propriedade.
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HERDADE DAS SERVAS

www.herdadedasservas.com/
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A histéria da familia Serrano Mira é uma historia de amor ao vinho e de dedicacdo a producéo de vinhos de exceléncia ha mais
de 350 anos. Na Herdade das Servas, em pleno coragdo do Alentejo, é possivel encontrar duas talhas em barro com a data de
1667 graada e uma estrela de oito pontas por cima, que é o simbolo da heranca familiar. Esta estrela representa a regeneracao,
a abundancia e a protecao das colheitas, simbolizando a verdade e a esperanca. Com 350 hectares de vinhas proprias, de Borba
a Estremoz,a Herdade das Servas é uma das poucas no Alentejo com castas raras e 85% de vinhas em sequeiro na regiao
Oferecemos uma experiéncia local genuina, com visitas guiadas e provas de vinhos. A nossa equipalldé as boasvindas e
partilha as histérias e tradgdes, que refletem a generosidade da terra.

PREMIO ENOTURISKIIELHOR ENOTURISMO DE PORTUGAL 14


http://www.herdadedasservas.com/

HERDADE DO FREIXO

www.herdadedofreixo.com/

Esta propriedade, no Redondo, sempre se dedicou a produc¢do de vinho e a preservacao da paisagem rural. Os 300 hectares d¢
Herdade do Freixo, incluem as vinhas e a adega subterranea. Tem castas nacionais e internacionais, plantadas a 450 metros de
altitude. Desenhada pelo arquiteto Frederico Valsassina, a adega € moderna e inovadora, subterranea, cavada até quarenta
metros de profundidade e camuflada na paisagem, servindo os propésitos da vinha sem interferir no equilibrio do ecossistema
natural. A decoracdominimalista, em tons terra e madeira, torna o ambiente muito confortavel. Ao redor, atividades de pastoreio

e area de montado e sobro complementam a paisagem. Um espolio de oliveiras milenares circunda a barragem de rega,
formando o Jardim das Oliveiras.Destaca-se ainda o patriménio arqueolégico da Herdade, associado a presenca de
monumentos megaliticos e vestigios da época romana. Construida em profundidade, num total de trés pisos abaixo da vinha, é
na adega que se desenvolve a maioria das atividades @moturismo. Os visitantes s@o recebidos a porta e, a medida que vao
descendo os varios pisos, élhes explicado o processo de produgdo do vinho, o qual pode ser observado através de grandes
vidros que d&o para os espacos onde decorrem os trabalhos. A vigitermina na zona de estagio em barricas e em garrafa.
Depois, a inevitavel prova de vinhos, com ou sem petiscos (queijo e enchidos), conforme se pretenda. Almogos também sao
possiveis com reserva antecipada. La fora, pode subise até ao marco geodésicop ponto mais alto da herdader 450 metros
para observacado da vistar, caminhar pelas vinhas e fazer piqueniques. Antes de ir embora, ainda pode passar pela loja para
comprar alguns vinhos e recordar um dia bem passado.
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HERDADE DO ROCIM

www.rocim.pt/

Esta propriedade foi adquirida no ano 2000 pela Movicortes, empresa com sede na regido de Leiria, fundada pelo empresario
José Ribeiro Vieira, pai da proprietaria e endloga Catarina Vieira. Nos seis anos seguintes,-deunicio a recuperacdo de vinhas

ja existentes mas também ao plantio de novas castas para a producéo de vinhos de qualidade. Hoje, € uma das adegas design
mais conhecidas do pais, composta por linhas sébrias e elegantes que se conjugam harmoniosamente com a paisagem

alentejana. Para CatarinaVieira e para o marido Pedro Ribeiro, ambos endlogos e, atualmente, as faces mais visiveis do projeto,
esta adega é a conquista de um sonho realizado.

Além das visitas realizadas a vinha e a adega, existe um bonito jardim onde se pode passear e uma vinha pedagdgica para
visitante ficar a conhecer melhor as castas ali existentes. H4 também uma loja de vinhos, livros e objetos de merchandisiom
winebar, um anfiteatro para a realizacédo de palestras e ainda outros espa¢cos amplos e polivalentes. Podem realizar eventos
sociais, passeios turisticos e almogos regionais confecionados por chefes de renome nacional e internacional. No terrago da
adega existeuma simpética esplanada, onde em dias de calor se pode apreciar um refrescante copo de vinho enquanto se
aprecia a vista para as vinhas. Em época de vindimas, ha programas especiais.
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HERDADE DO SOBROSO

www.herdadedosobroso.pt/

Estas terras foram adquiridas em 2001 por Anténio Ginestal Machado, arquiteto de profissdo e um apaixonado por caca, que ali
viu a possibilidade de praticar o seu hobby, mas também de realizar o sonho de estabelecer uma pequena producao de vinho e
uma unidade de turismo rural, traduzida num pequeno hotel de charme situado no meio de uma vinha. Anténio Machado e a sua
filha, Sofia, administram a propriedade, cabendo ainda a esta Ultima a comercializagao dos vinhos que sao elaborados pelo seu
marido e endlogoFilipe Teixeira Pinto. J& a méae, Isabel Ginestal Machado, é a responséavel pela decoracdo e manutenc¢éo do hotel.
Um projeto familiar, onde todos tém algo a dizer. Visita a vinha e a adega, prova de vinhos e cursos de iniciagcao a prova, gaem
quiser aprofundar os seus conhecimentos, sdo algumas das atividades que se podem fazer ali. Na propriedade, existe um
excelente restaurante onde se podem saborear pratos tipicamente alentejanos. Ha ainda outras atividades de lazer que podem
ser praticadas, como a caa (ao javali, veado, gamo, mufldo, perdiz, rola e lebre), nadar na piscina, pescar, andar de bicicleta,
passear a cavalo, andar de caiaque, ski aquatico e balonismo. Na pequena loja de produtos locais podem adquse os vinhos

ali produzidos e também canpotas, mel de rosmaninho e azeite virgem extra. Um lugar onde os servi¢os e atencao ao detalhe séo
pratica visivel e onde se cultiva a genuina simpatia das gentes do Alentejo.
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JOAO PORTUGAL RAMOS (ADEGA VILA SANTA)

www.jportugalramos.com/pt/vila -santa/

Nascido de uma longa linhagem de produtores de vinho, Jodo Portugal Ramos continuou a tradicdo familiar. Iniciou a sua
carreira de enologo em 1980, no Alentejo, tendo comecgado por dar consultorias a diversos produtores, e alargado o seu leque
de negdcios & regides do Tejo, Beiras, Douro e Vinho Verde. E por isso um nome incontornavel quando se fala da evolugac
qualitativa dos vinhos portugueses nas Ultimas décadas. Em 1990, plantou os primeiros hectares de vinha em Estremoz, dando
inicio ao seu projeto pesoal. Outras iniciativas surgiram entretanto, mas é no Alentejo, onde vive, que tem as portas abertas ao
enoturismo.

Respeitando as linhas da arquitetura tradicional alentejana, a Adega Vila Santa, construida em 1997, e posteriormente
aumentada em 2000 e em 2017, colocou Estremoz na rota dos grandes vinhos, acolhendo viajantes de todo o0 mundo e sendo
hoje a sede do Grupalodo Portugal Ramos.

A empresa acredita que o enoturismo deve ir muito além de uma simples visita as caves, seguida de uma prova de vinhos. E pol
isso que, ao abrimos as portas da nossa adega em Estremoz, convidamos o enoturista a vivenciar a cultura e a tradi¢cdo que 0s
rodeia, as histérias que marcam o percurso da adega e a origem dos seus vinhos. Na adega Vila Santa, podem pregaws
vinhos acompanhados de petiscos e/ou refei¢cBes tipicas da regido, ou confecionar estas iguarias com o0 nosso programa de
culinaria. Se o objetvo for o de imergir em profundidade no dia-dia da adega, podese também, durante o periodo das
vindimas, participar na colheita da uva e na pisa a pé em largares de marmore, como ainda criar o préprio vinho com o program
«Seja Endlogo por um dia». Quegostar de mistério e aventura pode procurar a garrafa secreta dentro da adega ou, se preferir
a calma e a tranquilidade da natureza circundante, basta pegar num cesto de piquenique, numa garrafa de vinho e perdemo
imenso mar de vinhas.

Além de um passeio pelas vinhas e visita adega, podem realizae almocos com a familia, amigos ou mesmo programas de
teambuilding. Além da sala de provas, existe ainda uma sala de formacao, sala de reunides, sala de refeicbes e uma loja, onde
se podem adaquirir garrafas de vinho, azeite e vinagre produzidos por Jodo Portugal Ramos.
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www.l-and.com

A cultura do vinho é um aspeto essencial da nossa visdo. Rodeado por seis hectares de vinhas, compostas pelas castas tintas
Touriga Nacional, Touriga Franca, Alicante Bouschet e Syrah, e Gouveio, casta de uva branca.

A vinha é biolégica, respeitando a biodiversidade e o potencial do terroir. Os hdspedes tém acesso a uma ampla gama de
experiéncias relacionadas ao vinho. Os héspedes e proprietarios podem tornae membros do exclusivo L'AND Wine, que visa
promover o conhecimento do vinho e revelar a experiéncia de produ¢do do mesmo. A total integracdo da cultura vinicola esta
Gl Wt JU0qUWUIG WaVYT YWY WJIt GeT Y Wxk ?2Walle WeT IN¢EWIt qCWRUqINI ¢T1 ¢ W
os tratamentos de Spa Yhoble usam produtos provenientes do vinho como uvas, sementes, pele, polpa e haste, de modo a
providenciar massagens de corpo e face verdadeiramente excecionais e Unicas.

§W2RUG Y WX K ? Wij WGl YT e ART YWHRYGWI Uzl t YWE WHE q¢t We-6-Npvo) nddsg 1J L
com 0 recurso as castas autoctones Touriga Franca e Touriga Nacional, como também a «alentejana» Alicante Bouschet e Syrah
exprimindo o terroir que nos caracteriza.
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MONTE DA RAVASQUEIRA

www.ravasgueira.com/

Ligada a familia José de Mello desde 1943, a Ravasqueira apresesta em 3.000 hectares de Alentejo onde se realizaram
importantes investimentos na plantacéo de vinhas e de equipamentos para a producéo de vinhos de elevada qualidade. Tem um
terroir distinto do habitual, inserido numa paisagem Unica das tradicionais planicies corridas alentejanas. Para a escolha das
castas mais apropriadas e dos melhores locais para a sua plantacao foram iniciados, em 1998, estudos geol6gicos que contaram
com o apoio técnicode consultores nacionais e internacionais, com vasta experiéncia no setor.

Inspirada nas adegas de Napa Valley, na Califérnia, a adega da Ravasqueira esta dotada da mais avancada tecnologia. Além d.
vinha e do vinho, também existe nesta propriedade cortica, azeite, mel, criagdo de gado bovino e engorda de porco preto
alentejano.

No enoturismo, a visita comeca pelas vinhas com uma abordagem focada na origem dos vinhos e na biodiversidade que convive
com 19 talh6es de vinha. Durante o passeio, cont&e a historia da propriedade e explicase as castas, 0 solo, o clima, as
técnicas ali utilizadas e a vindima. Antes da prova, visitae ainda a colecdo de Atrelagens mais completa da Europa que conta a
histéria da outra grande paix&o do fundador do projeto de vinhos, José Manuel de Mello, o cavalo Lusitano e a arte da ateefag
Além das visitas e provas, organizarse também cursos de vinho e uma série de atividades em parceria com empresas de lazer,
como passeios de bicicleta, de jipe e de baldo, peddy papers, atividades aquaticas, entre outras. Existem ainda diversas salie
reunides para empresas e uma sala de provas.

A visita perfeita termina na loja onde se podeomprar qualquer vinho da casa e ter acesso a colheitas especiais, com o
aconselhamento de uma equipa experiente e que prima pela arte de bem receber.
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QUINTA DO QUETZAL

https://quintadoquetzal.com/

Cees e Inge de BruirHeijn, um casal de holandeses apaixonado por Portugal, decidiu investir na compra desta propriedade no
Alentejo, situada em Vila de Frades, Vidigueira, no Baixo Alentejo. A histéria ganha outra dimenséo quando ficamos a saber qu
este casal figura na lista dos 200 maiores colecionadores de arte do mundo e que, além dos vinhos que ja produzem desde 2006
com as marcas Quetzal e Guadalupe, inauguraram um centro de arte contemporanea que permite aos visitantes da adega uma
oferta diferente ao nivel do enoturismo. Construido de raiz, o edificio de linhas retas forrado a xisto foi desenhado por Filipe
Nogueira Alves, Margarida Direitinho e Nuno Ramos, a mesma equipa de arquitetos que idealizou o projeto da adega em 2004
A complementar, ha airda o restaurante, com decoracdo assinada pelo atelier Anahory & Almeida, que privilegiou o mobiliario
nacional e um emblematico painel de azulejos Vildva Lamego a ocupar toda a parede do fundo da sala.

Além das usuais provas de vinhos (acompanhadas por petiscos alentejanos), pode visitae a adega e o centro de arte moderna

(o espaco tem paredes amoviveis que se adaptam a diferentes exposi¢des, que se prolongam entre seis a doze meses). NC
restaurante, onde a cozinha alentejana se destaca pela frescura dos produtos e pela sua sazonalidade, podem organizar
almocos ou jantares vinicos, entre outros eventos. No final, antes de ir embora, ha que passar pela loja, que além dos vinhos
tem também a venda outos produtos alimentares, objetos decorativos e livros.
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QUINTA DONA MARIAJB (JULIO BASTOS)

www.donamaria.pt/

Reza a histéria que o rei D. Jodo V ofereceu esta propriedade em meados do séc. XVIIl a uma cortesd chamada Maria, por que!
se perdeu de amores, e dai ter batizado a quinta com o seu home. Na vinha e no vinho a tradicdo também é longa, mantida hoje
por Julo Bastos, o seu atual proprietario que, em 1988, iniciou a comercializacdo das suas marcas a nivel nacional e
internacional. Aqui, pratica-se um enoturismo de luxo, muito seletivo, que recebe os visitantes com todas as mordomias e
detalhes que o tornam drico no seu segmento.

O programa de enoturismo passa por uma visita a capela do séc. XVIII, dedicada a Nossa Senhora do Carmo, uma caminhade
pelos jardins da quinta e também as vinhas, e um percurso para conhecer a adega onde se encontram os famosos lagares em
marmore. No final, ha prova de vinhos acompanhada com pé&o e queijos da regido, e também se pode organizar uma refei¢cdo na
adega ou no Paléacio. A entrada da propriedade existe ainda uma loja, onde se podem adquirir os produtos da quinta, além de
alguns acessorios para vinho
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TAPADA DE COELHEIROS

www.coelheiros.pt

A Tapada de Coelheiros encontrase no coragéo do Alentejo, uma das zonas mais ilustres e celebradas pela svalacdo proxima
com o vinho.O que faz da Tapada um local UnicoRdo é apenas mais uma herdade ou mais uma adega. Todos o0s
800 hectares que fazem parte da propriedade e caracterizam a envolvéncia que se sente em Coelheiros sdo essenciais para nos
FRIOqRIEGYH W21 T ¢T BRI ¢ a1 BayédtarmoS qid mdibldéste asté apenpo)leritired®s verdadeiramente
conectados com o que nos rodeia, 0 que permite fazer uma desconexdo com o resto do mundo. Somos levados a interagir, de
forma intrinseca e Unica, com aNatureza, de forma a tirarmos depois proveito dos seus fruto€ntre 50 hectares de vinha e 40
hectares de nogueiras, 0s quais coexistem pacificamente e drma interligada, passamos ainda por 2 hectares de olival até
aterramos no nosso Montado, que constitui cerca de 80% da nossa Herdade e onde, por vezes, podemos encontrar 0 n0SSo
rebanho de 1.300 ovelhas. Ndo podemos esquecer a Tapada em si, cerca de 1&€ctares que integram o Montado, e onde
podemos observar a paisagem caracteristica e propria do qu&o Alentejo, juntamente com o0s nossos veados e gamog possivel

ver tudo isto através dos nossos passeios de jipe. Melhor do que isso, sé mesmo a possibilidade de se realizar uma prova de
vinhos no meio da Natureza, em algum dos nossos pontos de piquenique, para terminar com essa mesma sensacao de pertenca
aNatureza. Para elevar esta experiéncia, podemos ir ainda até ao Taco. O antigo pavilhdo de caca, que esta num dos pontos mais
altos da Herdade, dandenos acesso a um dos melhores miradouros da Tapada que torna a paisagem perfeita para usufruir de
um almoco tipico alentejano, muitas vezes harmonizado com uma prova de vinhos, que contam a nossa historijuntar a tudo
isto, contamos ainda com 0 nosso espago de Enoturismo, onde é possivel ter uma experiéncia mais resguardada, mas igualmente
sensorial, em que sentimos que o Alentejo, na sua forma mais pura, continua representado na nossa mesa.
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TORRE DE PALMA

www.torredepalma.com/

Inaugurado em Maio de 2014, o Torre de Palma Wine Hotel produz vinhos e pertence a Ana Isabel e Paulo Rebelo, um casal ¢
farmacéuticos apaixonados pelo Alentejo, por vinho e por turismo. O hotel foi buscar inspiragdo aos romanos, a prestigiada
familia Badlii, que ali morou nas vizinhas ruinas da Torre de Palma e se dedicava a producao de vinho e criagdo de cavalos
Lusitanos. Mais tarde, por ali passaram muitos outros proprietarios, entre os quais a Ordem de Avis, a coroa portuguesa e até
uma cooperativa gricola. Um rol de histérias que se cruzaram até o destino ter tracado para estas terras um triste estado de
total abandono. Ao adquirirem a propriedade em 2006, os hovos donos recuperaram edificios e investiram na plantacao de mais
vinha, tornando-se numhotel de referéncia e num produtor de vinhos de alta qualidade.

Na adega, existem lagares de marmore, depdsitos em betdo e uma prensa antiga de madeira ainda a funcionar. Ha ainda sala
de provas, laboratdrio e armazém de barricas, que também serve de galeria a exposi¢cdes de arte contemporéanea. Além das
provas de vinhona adega e no restaurante Palma, h4 ainda visitas guiadas a vinha e a adega, atividades durante a vindima,
workshops e jantares vinicos. A complementar estas atividades ligadas ao vinho, os hospedes podem também ir ao pomar
apanhar fruta, colher legumes ouervas aromaticas na horta bioldgica, cozer o pdo na casa do forno, andar de bicicleta ou a
cavalo, observar aves, 0s astros ou assistir a demonstrac¢des de falcoaria. Fazer tours culturais pela regiéo ou desportoscas
tgYWVYeql ¢t WYGT FoAeOG Wh et qWNYk WU
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VILA GALE ALENTEJO VINEYARDS

www.vilagale.com/pt/hoteis/alentejo/vila -gale-alentejo-vineyards

O hotel Vila Galé Alentejo Vineyards & Olive, perto de Beja, em pleno Alentejo, oferece um conceito Unico de estadia, aliando
Enoturismo ao turismo rural e a diferentes propostas para usufruir ao ar livre. Com uma arquitetura e decoragéo inspiradas na
paisagem e na tradicdo alentejanas, disponibiliza 81 amplos quartos e suites, piscinas exteriores para adultos e criancas,
restaurante Versétil de gastronomia tipica, dois bares e Satsanga Spa & Wellness com piscina interior, banho turco, ginasio e
salas demassagens. As criancas podem divertise no clube Nep, no parque infantil, na sala de jogos ou na quinta pedagdgica,
onde é possivel alimentar os animais.

Integrado numa propriedade com 1.620 hectares, onde também s&o produzidos os vinhos e azeites Santa Vitoria, oferece
experiéncias como visitas guiadas a adega e ao lagar, para provar os vinhos e azeites da marca e conhecer os processos di
producéo vinicola, mas também jantares vinicos ou workshops de gastronomia regional, além de se poder participar nas vindimas
ou na apanha da azeitona. pensar na perfeita vivéncia do ambiente rural e na comunh&o com a natureza, h4 ainda propostas
como piqueniques, voos & baldo de arquente, canoagem, caminhadas, passeios de bicicleta e BTT, paintball ou atividades
equestres - passeio de charrete, a cavalo com guia ou volteio. O Vila Galé Alentejo Vineyards & Olive é também um hotel bike
friendly, onde estéo disponiveis guipamentos e servi¢os especificos para os utilizadores de bicicleta.
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ALGARVE

ARVAD WINES

www.arvad.pt

A Arvad Winessurgiu em 2016, na margem do rio Arade, no concelho de Lagoa, com vista privilegiada para a regido de Silves.

O projeto nasceu ndo s6 da vontade de fazer bons vinhos, mas também de desenvolver e mostrar ao mundo aquilo que a regiac
promissora do Algarve de melhor tem para oferecer.

Uma vez feita a planificacéo e idealizado o conceito e a experiéncia, é sob a orientacdo do Engenheiro Bernardo Cabral, eg@lo
premiado, que em 2019 se deu a primeira vinificacdo. Desenvolveraise assim vinhos branco, tinto e ros€, com diferentes
combina¢fes de castas e sabores.

A par com as vinhas dispostas por patamares com orientacao para rio surgem, também, uma adega e sala de provas. No nosso
alpendre, onde o poérdo-sol se faz nas margens da historia, 0os petiscosegionais juntam-se ao servir de um copo para
acompanhar o sabor do nosso vinho.

Inicia-se a atividade enoturistica com diferentes provas de vinhos e a possibilidade de subir o rio de barco, num passeio
pormenorizado pela propriedade, seguido da visita a adega e, por fim, da prova.

Um lugar também se prova. Por isso, cada visita a Arvad Wines permite um trajeto pelos processos do tempo e pela dedicacao de
cada colheita. E um desfrutar do sabor de vinhos da regido, na envolvéncia de uma paisagem e ambiente Unicos, que tornam cada
visita marcante.

Futuramente vamos desenvolver um hotel para complementar a atividade de enoturismo, o qual beneficiard igualmente da vista
privilegiada para o rio Arade.

PREMIO ENOTURISKIIELHOR ENOTURISMO DE PORTUGAL 26



MORGADO DO QUINTAO

www.morgadodoquintao.pt/

Propriedade familiar localizada entre Silves, Monchique e Lagoa, no Algarve, foi fundada em 1810 pelo Conde de Silves e est?
ainda na posse dos seus descendentes. E uma histéria de familia em que a paixdo pelo campo, gastronomia e criac&o artistica
se funde com o amor pelo patriménio local, beleza e conservacéo.

Chegounos em 2017 pela nossa mée Teresa Pereira Caldas de Vasconcellos (192017), uma artista contemporanea e
professora universitaria que, através da sua exploragdo criativa, aperfeicoou uma profunda ligagéo a terra. Durante os 20@sn
anteriores, o Morgado do Quintdo passou pelas méos de mais de quatro gera¢gbes, cada uma das quais deixou a sua marca
Unica na propriedade e preparou o caminho para a seguinte.

Além das vinhas, olivais e do amendoal da propriedade, os portées do Morgado do Quintao estao abertos as pessoas de todo o
GaUT YWGe !l cWsHe!l WGwWUet wWeUqRNet WHet ¢t WHEReT ¢t W WWAHI ¢ URY WQRG

As vinhas da propriedade sdo algumas das mais antigas do Algarve e é de & que nascem os premiados vinhos, criados en
parceria com a enologa Joana Magcanita. Sao comercializados no Algarve, Lisboa, Londres, Paris e Nova lorque. O processo d
2 RUR 3 # ¢ prafunddidéntg énraizado na tentativa de mostrar a riqueza do terroir do Algarve, marcando a sua identidade na
producéo de alguns dos vinhos mais apreciados da regido.

Localizado a sul de Portugal (Algarve), a 5 minutos das bonitas e tipicas Silves e Lagoa, a 10 minutos de algumas das melhore
Gl ¢Rcet WT YWGa2 Ul YWei~¢l RUGcWWIW aAHcUT DRI ¢bAWe WG YGI RIT ¢ T 1JWij W
ameixeiras, em regime bioldgico, e dispde de uma horta e capoeira. Ligado a natureza, o Morgado do Quintdo é um convite &
reflexao e a tranquilidade, apesar de estar a poucos minutos de tudo o que o Algarve oferece.

Varios tém sido os media a fazer referéncia ao Morgado do Quintdo, tanto nacionais como internacionais, tais como Monocle,
Daily Telegraph, The Times e Forbes.
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BAIRRADA

CASA DO CANTO

www.casadocanto.com/
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A Casa do Canto data do século XVII (1680), mas a sua histéria mais recente remonta aos primérdios do século XIX, época en
gue Anténio Rodrigues e posteriormente os seus filhos, Anténio e Manuel Joaquim, aumentaram de tal modo o patriménio de
vinhas na Bairada que numa pedra gravada na adega esta a producao de vinho em 1856, que foi de 4.678 almudes (pipas) e st
tornou a maior adega da regido. Mais recentemente, em 2010, a Casa do Canto mudou de proprietario, que quis manter a
tradicdo. A Casa do Canto € ma marca forte, com prestigio, que quer diversificar a gama, melhorar a producdo, conquistar
novos mercados, apostar no enoturismo, divulgar os vinhos e a hospitalidade desta terra denominada Ancas, no coracéo da
Bairrada, em pleno respeito por todos quarnts fazem parte desta longa histdria da Casa do Canto. Atualmente, as atividades de
enoturismo sao a visita a adega com prova de vinhos, organizacdo de almogos mediante marcacao (no maximo de 20 pessoas
em parceria com um restaurante local) e venda de vinhoa adega.

Ja que a ideia é crescer, esta previsto um investimento continuo na area do enoturismo, a médio longo prazo.
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BEIRA INTERIOR

QUINTA DOS TERMOS

www.quintadostermos.pt

Localizada a nascente da Serra da Estrela, em Belmonte, a Quinta dos Termos é uma propriedade familiar, produtora de vinhos
D.O.C. Beira Interior. Ao longo dos 60 hectares de vinhas plantadas em solos graniticos, encontra plantadas 18 castas tintas

e 6 castas brancas, destacandose as castas autdctones, naturalmente adaptadas ao clima e solo local, tais como as castas
Touriga Nacional, Rufete, Trincadeira, Jaen, Marufo, Tinta Roriz, Tinto C&o, Alfrocheiro, Baga, Fonte Cal e Siria, exigdntdzem
algumas pequenas plantagées com castas internacionais, tais como Syrah, Sangiovese, Petit Verdot e Riesling. A gestao da ares
de vinha é feita com base nos principios de sustentabilidade e de viticultura de preciséo, existindo para isso um forte riggmnico
assessorado por ferramentas de informagdo precisas. Desta forma, é feita a gestdo de cada parcela de forma singular, para
conseguir maximizar, naturalmente, o potencial de cada terroir. Cada casta é vinificada em separado, com exce¢ao das vinhas
velhas, recorrendo a técnicas de enologia pouco interventivas, que permitam exprimir o sentido de lugar e o caracter varietal em
cada vinho. Desde 2001 que a Quinta dos Termos tem as portas abertas para receber clientes e amigos, tendo hoje varios
programas de visitg desde propostas individuais ou eventos para grupos até 200 pessoas, € um conjunto de parcerias com
entidades locais complementares a sua atividade.
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CASA DA PASSARELLA

www.casadapassarella.pt/

O lugar de Passarella foi crescendo ao redor desta propriedade onde, ese, durante a Il Guerra Mundial, os judeus franceses
encontravam abrigo. Outros relatos falam da passagem das tropas de Napoledo por ali, durante as invasfes francesas. A casa,
datada de 1892, foi mandada construir por Joaquim Oliveira Santos Lima, um homem que em miado fugiu para o Brasil na
chaminé de um navio e |4 fez fortuna nos cafés. Ao regressar, investiu na compra da propriedade e mandou construir a casa,
que em 2008, foi vendila pela terceira geracdo da familia ao empreséario Ricardo Cabral. Apés a compra, as vinhas foram
reestruturadas, sendo as mais velhas mantidas, uma riqueza maior a preservar. A adega foi igualmente equipada com as mais
modernas tecnologias.

Atualmente, podem fazerse visitas a vinha, a adega e a sala de barricas. Podem haver provas de vinho com petiscos, entre 0s
guais o0 pao de sabugueiro e o queijo da Serra da Estrela. No final, quem quiser pode comprar vinhos na loja. Ha um programe
especial de vindimas e também se podem organizar almogos e jantares vinicos. Por cima da adega existe um centro
interpretativo, uma espécie de pequeno museu, onde se conta a histdria da propriedade através de fotografias e instrumentos
utilizados na vinha e na adga. Existe um forno a lenha onde se pode cozinhar e, na de verao, fazer piqueniques. Entretanto, o
produtor recuperou a Casa da Passarella e muito brevemente abrird ao publico um hotel vinico.
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